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Wo Vielseitigkeit, Bedienung
und Individualitat zahlen

Die neue X10

Kaffeegenuss - frisch gemahlen, nicht gekapselt

= Ubers 4,3"-TFT-Display zu individuellem Kaffeegenuss dank Ideal fir feste und
. .. . e R variable Standorte wie:
One-Touch-Funktion fiir 31 programmierbare Spezialitaten Selbstbedienungszone,
= Professional Aroma Grinder fiir ideales Mahlergebnis wahrend  GroRbiiro, Kantine, Catering
der gesamten Lebensdauer e s
= One-Touch-Lungo-Funktion fir bekémmliche, aromatische Tageshochstleistung:

. & (IR 80 Tassen
Barista-Spezialitaten

jura.com JURA - If you love coffee



EDITORIAL H&)D

Verehrte
Leserschaft!

Covid-19, dieses verdammte Virus hat

uns noch immer in Geiselhaft.
Weihnachten und Silvester wird heuer
noch anders sein. Anfang 2021 sollte

aber zumindest mit Impfungen dagegen

begonnen werden, und damit konnen
wir wieder mit Zuversicht ans Aufholen
der entgangenen Umsatze herangehen. Dabei sollten wir von Anfang
an nicht Schnelligkeit, sondern Qualitat als oberste Pramisse stellen.
Es macht doch mehr Sinn weniger Gaste, die aber mehr ausgeben
wollen und konnen, zu begeistern und zu bedienen und nicht Massen.
Die sind nur kurz im Ort, im Hotel, in der Bar, die lassen die Sau raus
und beschadigen so nachhaltig den Ruf der gesamten Branche. Ich
meine, die Zeiten des Massentourismus sollten nach dieser Erfahrung

endgliltig vorbei sein. Qualitat Giber Quantitat, sollte der Wahlspruch

sein. Diejenigen, die sich schon seit jeher auf diese Linie festlegten,
die werden ganz sicher keine Probleme beim ,Aufholen” der Umsatze
haben. Immer mehr, immer grof3er, diese Philosophie hat auf Dauer
keine Chance im Tourismus, speziell in einem kleinen Land wie
Osterreich. Die Verantwortlichen sollten sich weltweit als Pioniere ne W
des guten Geschmacks, als Qualitatsanbieter etablieren. Einen

.Ballermann™in den Alpen brauchen wir weder im Winter noch im

Sommer. Und viele Umfragen zeigen auf, dass immer mehr Urlauber PRODU KTE
sich nach Geborgenheit, Ruhe, Erholung und sicherlich auch Party, &WEBSEITE

aber auf hohem Niveau, freuen. Und genau diese Betriebe, die das

anbieten, werden die Gewinner der Zukunft sein. ﬁn Sh S

Wir wollen diese Betriebe begleiten, deshalb prasentieren wir lhnen

. . e . . Fur das Neueste uber unsere farblich
Produzenten, die mit Qualitat punkten, zeigen Trends, die sich abgestimmten Oberflachen besuchen

nachhaltig etablieren konnten, und stellen Betriebe vor, die mit Sie bitte unsere Webseite.

Innovationen und Geschmack anspruchsvolle Gaste bewirten wollen.

Diejenigen, die jetzt schon intensiv an das ., Danach” denken, werden Seien Sie unser Gast

erfolgreich aus der Krise kommen, und wir als Fachmagazin wollen

dafiir unseren Teil beisteuern.

ALISEO

GmbH

G E R M A N Y

wiinscht

Peter A. de Cillia
Chefredakteur

Sales Manager ALISEO:
Anthony Ween

E-Mail: aween@aliseo.de

Mobil +49 (160) 420 6261

www.aliseo.de
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Generation(en) Golf

Die 1st AUSTRIAN GOLF SHOW wurde 2018 von Ludwig Biill,
Grinder und Geschaftsfihrer der Z&K Messen und Kon-
gresse GmbH, ins Leben gerufen. Mit ihrem Angebot - Golf-
Equipment, -Mode, -Reisen, -Accessoires etc. - richtet sich
Osterreichs einzige Golf-Messe an Golf-Rookies sowie -Pros.
Die dritte 1st AUSTRIAN GOLF SHOW am 6. und 7. Februar 2021

Digitale Intergastra

in der Wiener Marx Halle, wurde aufgrund von Covid-19 leider
verschoben. Wegen der grofien Nachfrage von Besucherlnnen
und des regen Interesses der Ausstellerinnen wird sie aber zu
einem spateren Zeitpunkt nachgeholt. Ludwig Bill: ,Der neue
Termin hangt von verschiedenen Faktoren ab - in punkto
Sicherheit des Events und den Rahmenbedingungen fir
Reisen. Sobald ein neuer Termin feststeht, informieren wir
unsere Besucherlnnen, Ausstellerlnnen und Partnerinnen
natirlich sofort.”

In Runde 3 wird unter anderem der Schwerpunkt auf ,Golf als
Familiensport” gelegt um neue Zielgruppen zu begeistern. Die
Veranstalter luden diesen Sommer zu einer Golf-Ausbildung
ein. Fir die ,Birdies” wurden drei Generationen gesucht:
Eltern, GroBleltern und Kids, die Golf spielen lernen mdchten.
.Entgegen vieler Klischees ist Golf langst ein erschwinglicher
Breitensport, den Familienmitglieder generationenibergrei-
fend miteinander spielen konnen. Gerade in diesen Zeiten ist
Golf der perfekte Sport, um sich vom Alltagsstress zu erholen
und im Griinen sicher aktiv zu sein”, so Ludwig Buill.

Mit der ersten INTERGASTRAdigital geht die Messe Stuttgart im Frihjahr 2021 neue Wege. Die INTERGASTRA verlangert ihr
Angebot in den virtuellen Raum und konzipiert ein digitales Veranstaltungsformat: Vom 8. bis 10. Marz 2021 erhalten die
Teilnehmer der INTERGASTRAdigital die Mdglichkeit zur Prasentation ihrer Produktinnovationen auf einer digitalen Platt-
form und zu einem Ubergreifenden Wissenstransfer. Prasentationen, Diskussionsforen und Vortragsveranstaltungen sollen
diesen Austausch unterstiitzen. ,Wir mochten unseren Teilnehmern mit der INTERGASTRAdigital in einer herausfordernden
Zeit ein Forum fur den Austausch innerhalb der Branche bieten. Gleichzeitig ist es unser Ziel, den Ausstellern eine Moglichkeit
zu geben, ihre Produktneuheiten vorzustellen®, so Stefan Lohnert, Geschaftsfiihrer der Messe Stuttgart.

.Safe Service“-Gebiet Tirol

Die ,Safe Service“-Initiative als Baustein des Sicherheits-
konzepts des Landes Tirol fir die Wintersaison 2020/21 hat
begonnen. Nach den ersten sechs Wochen sind bereits rund
500 Tiroler Betriebe dabei. Jetzt geht der Innsbrucker Hausberg
Patscherkofel einen Schritt weiter und lasst sich als erstes
Gebiet gesamtzertifizieren: Die Seilbahn, der Intersport-
Store, alle sieben Gastro-Betriebe und die vier Schischulen
sind dabei, ihre Mitarbeiterinnen digital am Smartphone zu
Abstandsregeln, Hygiene, kontaktloses Kundenerlebnis & Co.
trainieren zu lassen.

Hohe Auszeichnung

Das Jahr 2020 ist sicherlich eines der herausforderndsten
in der beinahe 70-jahrigen Geschichte des Astoria Resort
Seefeld. Nun wurde Elisabeth Girtlers Hotel mit dem World
Luxury Award 2020 als bestes Luxury Mountain Resort in
Westeuropa ausgezeichnet. Jahrlich seit 2006 stimmen mehr
als 300.000 Hotelgaste, Reisende und Branchenkenner Uber
die Gewinner des luxuriosen Awards ab. In der Kategorie
.Best Regional Luxury Mountain Resort” konnte sich das
Astoria Resort Seefeld als Gewinner durchsetzen. Nominiert
waren 600 Hotels aus 150 Landern.

Elisabeth Giirtler

© Daniel Zangerl



“dg photo by daniela lettner, giambattista voi hotels donna camilla savelli

Edel, elegant und schon

Das marchenhafte VOI Donna Camilla Savelli Hotel ist ein
historisches und architektonisches Juwel im Herzen von Rom.
Elegant schmiegen sich die edlen Raume des exklusiven Hotels
in ein ehemaliges Kloster aus dem 17. Jh. Die einmalige Aus-
strahlung und magische Ruhe des historischen Bauwerks
wurden von den Architekten und Designern des einzigartigen
Urlaubsrefugiums auf beeindruckende Art und Weise erhalten.

Spatenstich in Telfs - Zuwachs bei
harry’s home hotels & apartments

Am 20. November 2020 fiel der Startschuss fir das zehnte
Haus der osterreichischen Hotelkette harry’s home hotels &
apartments, mit derzeit sechs Standorten in der DACH-Region.
Der neue Komplex in Telfs im Bezirk Innsbruck wird tber
etwa 85 Studios und Apartments sowie 60 Tiefgaragenplatze
verfiigen. Mit dem Baukastenprinzip ., Create your stay” konnen
Gaste individuelle Module je nach Bedarf zur Ubernachtung
hinzubuchen - und bezahlen nur, was sie brauchen. Fir die
Realisierung des Vorhabens konnte Hoteliersfamilie Ultsch als
Projektentwickler und Investor die Swietelsky Bauges.mbH.
gewinnen. Die Eroffnung in Telfs ist fir Mitte 2022 geplant.

CTR
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Smarte, digitale Losungen fir Hotels

Essecca ist ein Osterreichischer Sicherheitstechnik-Leitbe-
trieb und Spezialist fiir Hotel-Lésungen, die auch in heraus-
fordernden Zeiten helfen. Kontaktloser Check-in, automa-
tische Temperaturmessung, Zutrittsbegrenzung in Raumen.
Sicherheitstechnik, die bei der Digitalisierung unterstitzt,
verldsslich ist sowie leicht zu bedienen und dariber hinaus
hochsten Designanspriichen gerecht wird.

Griinder harry’s home; Christian Hirting, Biirgermeister Telfs; Cornelia Hagele,
Vizebiirgermeisterin Telfs; Florian Ultsch, harry’s home; Richard Huber, Swietelsky

STARKE LEISTUNG.

Die kompakte Korbtransportspiilmaschine

Hohe Spllgeschwindigkeit auf kleinem Raum. Individuell konfigurierbar und flexibel erweiterbar. Kostengiinstig im Betrieb.
Erstklassige Sauberkeit und zertifizierte Hygiene-Sicherheit. Exakt auf lhre Anforderungen zugeschnitten. Was unmdéglich klingt,
wird mit der CTR von Winterhalter wahr. Alles méglich.

www.winterhalter.at/ctr
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Zukinftiges Bauen

Die Industrie 4.0 fordert Mafinahmen, um besser zu planen und
nachhaltig zu bauen mit moglichst geringer Auswirkung auf die
Umwelt. Als gemeinsame Forschungs- & Innovationsinitiative
treten die TU Graz sowie die Architekten von AllesWirdGut BIM
(Building Information Modelling) beim Bau des EBS-Electronic
Based Systems Center, das vor kurzem fertiggestellt wurde,
auf. Das spannende Projekt zeichnet sich durch effiziente
Problemlésungen und eine erhdhte Planungsqualitat aus.

OHV und American Express

Das alpine casual Hotel Blu

Am 20. Dezember 2020 ist es soweit. Dann checken Winter-
sport-Begeisterte in ihrer neuen homebase im Gasteinertal
ein. Das neue alpine casual Hotel ebnet dem Genieflen und
der Offenheit gegeniber allem, was nichts mit Alltag zu tun
hat, den Weg. Gechillt und relaxt wird taglich bis 22 Uhr im
Himmelbli-Spa am Dach. Gegessen wird, wann immer es in
den sportlichen oder herrlich faulen Tag passt. ,Sei so frei”
steht im neuen Hotel BLU Uber allem.

American Express und die OHV begleiten den Tourismus aktiv durch die Krise. Zentraler Baustein dabei: das Bildungs-
angebot des OHV Campus. ..Unser Programm fiir 2021 dreht sich stark um den Umgang mit Risiken, Widerstanden, Krisen
und dem Unbekannten. Also genau jene Variablen, die momentan unser Leben mit COVID-19 taglich bestimmen”, erklart
Dr. Markus Gratzer, OHV-Generalsekretar. Der OHV-Partner American Express unterstiitzt die Betriebe dabei tatkréftig.
Die ErmaBigungen werden nach dem . first come, first served” Prinzip erteilt, die ersten Anmeldungen fiir die OHV-Praktiker-

seminare sind bereits eingegangen.

Markante Neulancierung in Zirich

Enea ist mit einem neuen Design Store und Studio im pulsie-
renden Herzen der Stadt prasent. Zirich ist neben dem
Hauptsitz in Rapperswil-Jona und Biros in Miami und New
York City das vierte Standbein Eneas. ,Outside In” reflektiert
Eneas Philosophie - die Symbiose von Auflen nach Innen. Die
Kunst genuinen Designs ist es, den Garten in Einklang mit
seiner Umgebung zu bringen, ohne sich ihr aufzudrangen.
Materialien und Mobel im Innenbereich antworten auf Farben
und Texturen im AufBenbereich und heben so die Grenzen
zwischen Auf3en und Innen auf.

Kempinski Palace Engelberg

Das Portfolio der Luxushotelgruppe Kempinski Hotels wird
erweitert. Das erste 5-Sterne-Luxushotel in Engelberg,
das Kempinski Palace Engelberg - Titlis Swiss Alps, das im
Herzen von Engelberg ab Frihling 2021 anspruchsvolle Gaste
aus aller Welt willkommen heien wird, wird eine neue
luxuridse Ara in der Region einleiten. 129 Zimmer und Suiten,
ein auflergewdhnliches Gastronomieangebot sowie ein Spa-
und Wellnessbereich mit Infinity-Pool auf 880 Quadratmeter
der obersten Etage des Luxushotels mit Blick Uber ganz
Engelberg werden fir Furore sorgen.
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Luxus neu interpretiert

Das Hotel The Wellem im berihmten Andreas Quartier in Disseldorf ist das erste Hotel

der Marke The Unbound Collection by Hyatt im DACH-Raum.

Die Hyatt Hotels Corporation gab
diesen November die Eroffnung des
neuesten Luxus-Boutique-Hotels von .

Hyatt in Diisseldorf bekannt: The Wellem il Chet KT O A iﬂ'ﬁw%:ﬁ-aﬂm‘ !
in Diisseldorf erdffnet als erstes Hotel : R s
der Unbound Collection by Hyatt in : :
Deutschland. Das Hotel mit 102 Studios

und Suiten wurde zuvor unter der Marke

Hyatt House betrieben und befindet sich

im Herzen des Andreas Quartiers, nur

wenige Gehminuten von der beriihmten

Konigsallee und dem Rhein entfernt. Mit

der Eréffnung von The Wellem lanciert

- i 9 '
L - ok
\ - ™

Hyatt die Marke The Unbound Collection
by Hyatt auf dem deutschsprachigen
Markt und erdffnet damit gleichzeitig das

\/
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siebte Hotel der Kollektion in Europa. Trotz erneutem Lock-
down eréffnet das Haus nach dem Rebranding, wie geplant,
gemif$ den geltenden Vorgaben zunichst nur fiir Business-Giste.

Kunst & Kultur

Das Anwesen ist nach Jan Wellem benannt, der Diisseldorf
zusammen mit seiner Frau Anna Maria Luisa vom Haus Medici
mafigeblich zu einem wichtigen Zentrum fiir Kultur und bildende
Kunst gemacht hat. Als Hommage an seinen Namensgeber
beherbergt The Wellem eine beeindruckende Sammlung zeitge-
néssischer Kunst, die im gesamten Gebiude und in den Suiten
ausgestellt ist. Dazu zdhlen Werke international bekannter
Kiinstler wie Jeff Koons, HA Schult und Julian Schnabel. Giste
haben auch die Méglichkeit, sich exklusiv von einem privaten
Art Concierge begleiten zu lassen, der ihnen die einzelnen
Kunstwerke vorstellt und sie auch beim Kauf berit. ,,Wir sind
zuversichtlich, dass wir schon bald wieder touristische Giste in
Diisseldorf empfangen und begeistern werden. Wir sechen das
Rebranding unseres Hauses zu einem Unbound Collection by
Hyatt Hotel als Investition in die Zukunft, die wir bereits heute
aktiv planen und gestalten mochten®, erklirt General Manager
Till Westheuser.

Wie jedes Hotel von The Unbound Collection by Hyatt,
spiegelt auch The Wellem die individuelle Historie seiner
Location wider und bewahrt ihr Erbe. Der 1913 im neobarocken
Stil erbaute Palast war urspriinglich ein Gerichtsgebiude und
der Sitz des chemaligen Amts- und Landgerichts Diisseldorf.
Im Laufe der Jahre wurde der denkmalgeschiitzte Justizpalast
kontinuierlich restauriert und der Originalcharakter des Gebaudes
erhalten. Das Design von The Wellem kombiniert raffinierten
Stil mit modernem Flair, der die historische und die moderne
Seite Diisseldorfs verbindet.

Studios und Suiten

In den 102 Studios und Suiten des The Wellem steht den
Gisten die neueste Entertainment-Technologie in Form von
Bluetooth-Lautsprechern und SuitePads zur Verfiigung, die
zudem eine einfache Kommunikation mit der Rezeption ermég-
lichen. Jedes Zimmer verfligt tiber einen separaten Schlaf- und
Wohnbereich. Die exklusiven 89 Quadratmeter grofen Terrace
Art Suiten im fiinften Stock - jede davon mit Originalkunst
renommierter Kiinstler — haben alle einen Zugang zur privaten
Dachterrasse.

10



Das Gebaude der Zukunft
kann auch so aussehen

Ideal fiir Modernisierungen: Die offene,
PC-basierte Gebaudeautomation
von Beckhoff

Gastronomie

Zum Hotel gehoren sechs F&B-Outlets, die sich im Gebiude
selbst sowie in der direkten Nachbarschaft befinden. Die Vielfalt
reicht von Fine Dining tiber hausgemachte Kuchen bis hin zu
exklusiven Drinks. Im MASH beispielsweise geniefen die Giste
hervorragende Steaks, im Restaurant FRANK’s werden ausge-
wihlte Gerichte der gehobenen Kiiche modern interpretiert und
mit saisonalen Produkten aus der Region zubereitet und im
Mutter Ey Café werden hausgemachte Kuchen serviert. In der
Lobbybar finden die Giste auflerdem die ideale Location fiir
gesellige Abende in stylischem Ambiente und mit dem FRANK'’s
Jazz Club bietet das Hotel ein wahres Highlight fiir alle, die auf

der Suche nach auflergewohnlichen Erfahrungen sind.

Mit The Unbound Collection by Hyatt haben Gaste die S
Méglichkeit, ihre eigenen einzigartigen Erlebnisse in WWW.bECkhOff.E:lt/bUlldlng
besonderen Hotels auf der ganzen Welt zu kreieren: sei
es das historische Juwel im Herzen von Paris wie das
HoteldulLouvreodereinspektakularesarchitektonisches
Denkmal wie das Parisi Udvar Hotel Budapest. Weitere
Hauser der Marke in Europa sind das Hotel Martinez
in Cannes, das Hotel du Palais Biarritz und das Great
Scotland Yard Hotel in London.

So wird wertvolle Bausubstanz nicht nur erhalten, sondern zukunftsfit
gemacht: Mit der integralen Gebaudeautomation von Beckhoff implemen-
tieren Sie alle Moglichkeiten der Kommunikations- und Steuerungstechnik
— angepasst an die individuellen Bedrfnisse der Immobilie. Alle Gewerke
werden von einer einheitlichen Hard- und Softwareplattform gesteuert:
Ganz gleich, ob es um die nutzungsgerechte Beleuchtung, die komfortable
Raumautomation oder die hocheffiziente HLK-Regelung geht. Fiir alle
Gewerke stehen vordefinierte Softwarebausteine zur Verfligung, die das
Engineering enorm vereinfachen. Funktionserweiterungen oder -anderun-
gen sind jederzeit mdglich. Das Ergebnis: Durch die optimale Abstimmung
aller Gewerke werden die Energieeinsparpotenziale voll ausgeschopft und
die Effizienz der Bewirtschaftung deutlich erhoht.

Die ganzheitliche Automatisierungsldsung )
von Beckhoff: £=] i

LAEEL

= e

B \Wi Flexible Skalierbare Steuerungs- Modulare

."” * 1'\9 ! —_— Visualisierung/ technik, modulare I/0- Software-
n LA Bedienung Busklemmen Bibliotheken

BECKHOFF
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INTERIEUR & DESIGN

Der Hersteller und die Marke Briihl steht fiir Sofas, Ecksofas, Schlafsofas und
Sessel mit einzigartigem Design und liberraschenden Funktionen. Die vielen Design-
preise beweisen den sehr hohen Anspruch an Design, Verarbeitung und Qualitat.

Was kommt denn ,wohntechnisch” als Nachstes? Berichten zufolge werden die

Einrichtungstrends, die das Jahr 2021 fur uns bereithalt, eine Weiterentwicklung

dessen sein, was wir bisher gesehen haben.

Gleich vorweg: Es wird natiirlich,
organisch und einfach, und es kommt zu
einem subtilen Einsatz von Farben, um
Emotionen hervorzurufen.

Textur in der Innenarchitektur ist
wichtig, weil sie die Empfindung und den
Tastsinn beeinflusst. Es kann das Gefiihl
eines Pliischteppichs unter nackten Fiiffen
sein, die haptische Beschaffenheit einer
Holzarbeitsplatte oder einfach die Wahr-
nehmung eines Raumes beim Betreten.
Laut der Mailinder Design-Agenda spielt
die Natur nunmehr eine grofe Rolle.
Stein, Marmor, Holzbalken und Wand-

paneele werden ihr Revival haben.

Greige (grau + beige) ist der Farb-
trend, der uns nichstes Jahr am meisten
begeistern wird. Aber ohne die richtigen
Balance-Fihigkeiten kann Grau kalt er-
scheinen. Die Alternative, Beige, kann

MR = ———

Andes von .Wittmann‘Mﬁ_B'ei;v_éfks?téttpn‘is :dle erpretation
klassisch elega'n'te?'Salonm'db'el. Eine filigrane Metallstruktur in zwei

__.,mtjgl_icé'ﬁr- ohen lasstdie -- h gefor‘olsterl*(_is_sen schweben.
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Die Sitzgruppe Amsterdam von ADA mit verstellbaren Nackenstiitzen, klappbaren
Riickenlehnen, integriertem Tisch und der Herz-Waage-Relaxfunktion, die die
optimale Durchblutung des Korpers fordert, da sich Oberkorper und Beine in einer

waagrechten Position befinden.

manchmal zu warm sein. Etwas wie
»Greige” funktioniert sowohl in kiihlen
als auch in warmen Farbschemata, was es
zum perfekten Neutralen macht, das man
wihlen kann, wenn man ein Gefiihl von
Ruhe und Ausgeglichenheit haben méchte.

Die Verwendung von organischen
Materialien und Fasern auf pflanzlicher
Basis ist keine Uberraschung. Im vergan-
genen Jahr haben wir geschen, wie sich
diese Idee von reiner Korb- und Rattan-
ware zu Polstern aus Naturseide, Hanfvor-
hingen und sogar Korkwinden entwickelt
hat. Alles, was uns mit der Natur ver-
bindet, bekommt noch mehr Berechtigung
und nichstes Jahr werden wir zudem
auch eine Verlagerung hin zu luxuriésem

Dekor erleben. Vom Hervorheben von

Steinmauerelementen und von Holzbéden
bis zum Hinzufiigen von Retro-Terrazzo
— fur die Mischung gibt es eine Vielzahl
von Maglichkeiten.

Kurze Tage, kithle Abende und bunte
Blatter. Zeit, um es sich gemiitlich zu
machen, Kerzen anzuziinden, den Kamin
zu befeuern und entspannte Stunden zu
verbringen. Die neuen Polstermdobel aus
Osterreich sind die optimalen Begleiter
dafiir. Sie vereinen natiirliche Materialien
mit individuellen Designs und hohem
Sitzkomfort. Gleichzeitig verwohnen sie

mit herrlichen Relax-Funktionen.

Klare Formensprache und Elemente aus dem Designanspruch der 50er Jahre:
die Wohnserie , Tosca“ von JOKA. Samtliche Sichtholzteile kénnen wahlweise in
Eiche, Nuss oder Buche gewahlt werden.
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Polstermobel mit dem Label ,Made in
Austria“ sind von der Kopflehne bis zum
Fuflteil auf Entspannung eingestellt:
Ganz nach Wunsch passen sich zum Bei-
spiel flexible Gelzellen den Korperkon-
turen an und verwohnen mit einer punkt-
genauen Druckentlastung ebenso wie mit
wohltuender Ergonomie beim Sitzen und
Liegen. Ein weiteres Highlight sind inte-
grierte Infrarot—Ticfenwérmesystcmc. Das
wohngesunde Infrarotlicht belebt Kérper
und Geist, fordert die Durchblutung und
wirmt in den kalten Herbst- und Winter-
monaten auf angenehme Weise. Und wer
gar nicht mehr aufstehen mag, der kann
seine elektronischen Gerite gleich an der
eingebauten Sofa-Power-Station laden und
weitere Stunden bequem surfen, chatten

oder einfach nur entspannen.

Parallel dazu iiberraschen die modernen
Sitzkiinstler mit enormen Verwandlungs-
potenzial: Per Knopfdruck fihrt die Liege-
fliche aus, lassen sich Kopf- und Armteile
verstellen und streckt sich die Couch in
eine bequeme Loungezone. Ganz nach
Geschmack in edle Loden-, Leinen- und
Baumwollstoffe oder feines Leder ge-
kleidet, als Solist oder im Ensemble arran-
giert, an der Wand entlang oder um die
Ecke geplant — die Formen, Mafle, Farben
und Ausfihrungen der Garnituren passen
sich allen Raummaflen und Wiinschen
an. Das gilt fiir die Sitzhohen und -hirten
ebenso wie fiir Fuflvarianten und Arm-
lehnen. Im Trend liegen aktuell auch
wunderschéne Designs mit wertvollen
Sichthélzern. Naturholz kombiniert mit
edlen Stoftbeziigen in sanften Farbténen
bringen eine wohnliche Stimmung in den
Raum und sorgen mit ihrer warmen Aus-

strahlung fiir ein harmonisches Ambiente.

Ob cingekuschelt im Lieblingssessel,
mit Freunden auf der Couch oder ent-
spannt im Massage-Relaxer — zu Hause
tanken wir auf. Von groflen Sitzland-



Conscient - Verbessert die Innenraumluft fiir lhr
Wohlbefinden: Conscient emittiert praktisch keine VOCs
(fliichtige organische Verbindungen), die zu den
grofBBten Verursachern schlechter Raumluftqualitat
zahlen. Die innovative Konstruktion aus recyceltem und
biobasiertem Garn und der nachhaltigsten
Riickenkonstruktion CQuest™Bio macht Conscient zur
luftfreundlichsten Teppichfliese auf dem Markt.

F*'ﬁ

UNSER PROGRAMM

FUR IHRE WUNSCHE

Ob Neubau, Ausbau, Umbau oder Innenausbau. Wir realisieren
Komplettlosungen fiir den kleinen Gastwirt bis zum GroBbetrieb der
Hotellerie. High tech sowie erstklassige Holz- und Textilqualitat sind
dabei ebenso selbstverstandlich wie ein individueller Service.
Zufriedene Kunden in Osterreich und Deutschland sind unser bester

Leistungsbeweis.
HZW:

HOLZ UND TEXTIL MIT STIL
5612 Hiittschlag, Nr. 96a - Tel.: +43 (0) 6417-234 - www.tischlerei-huber.at

Chalets . Restaurants . Buffets . Bars . Gastezimmer .Wellness .Skihiitten .Tiren . Facelifting. Accessoires.

schaften fiir moderne Loft-Architekturen
bis hin zu filigranen Zwei- und Dreisitzern
im urbanen Wohnumfeld — Polstermobel
aus Osterreich zeichnen sich durch hoch-
wertige Materialien, exklusive Funktio-

nalitit und ausgesuchte Eleganz aus. Die

Fliesen Mansm%von__R;éfir_'n.l.n
optik aus Feins ‘e_ipfeug'i
klassischem Stil der 90e

attraktiven Sofakreationen avancieren zu
formschénen Ruhepunkten im Living-
Bereich und werten das Umfeld auf.
Dabei machen flexible Systeme und
zentimetergenaue Maflarbeit jede Laune

mit und richten Riume individuell ein.

Denn in Osterreich wird Service grof-
geschrieben. So lassen sich alle Polster-
varianten nach Herzenslust konfigurieren
und planen. Fir ein ganz besonderes
personliches Wohngefiihl in den eigenen

vier Winden.

Die Modellreihe Serafin von Haapo mit feinem Sichtholz-Gestell aus massiver
Eiche, Buche oder Nuss ist die Basis des wandlungsfahigen Modells, das
unterschiedlichste Variationsmoglichkeiten eines Anbauprogramms bietet.
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Das Konig Ludwig Wellness & SPA Resort Allgau (www.koenig-ludwig-hotel.de)

Wohlfuhlen mit Stil -
Einrichten mit SYMPHONIC

Ankommen und den Alltag hinter sich lassen. Ob Urlaub oder Geschaftsreise,
aufregender Stadte-Trip oder intensiver Meetingmarathon - nach einem langen
Tag in der Fremde sehnen sich Hotelgaste nach Gemiutlichkeit, Entspannung

sowie hochstem Liege- und Schlafkomfort.

Im Einklang mit dem Unternchmensgeist ,Architekeur.
Handwerk. Vision® fertigt der &sterreichische Objektausstatter
SYMPHONIC innovative, zeitlos schone Mébel fiir stilvolle Ein-
richtungsvarianten. Als 100-prozentige Tochterfirma der ADA
Mobelwerke Holding AG, des grofSten Polstermébelherstellers
Osterreichs, greift SYMPHONIC auf eine jahrzehntelange Er-
fahrung zuriick. Vollendete Handwerkskunst und edle Materialien
garantieren eine hochwertige Verarbeitung und erfiillen so die
hohen Anspriiche der Hotellerie an Qualitit und Design.

Mit innovativen und preisgekronten Entwiirfen schafft
SYMPHONIC Ruhepole mit Personlichkeit und erfindet die zeit-

gendssische Objektausstattung immer wieder neu. Das Produkt-

“ %
—_ e —— s

Wellnes_shotel Reischlhof (www.reischlhof.de) sortiment reicht von Betten und Matratzen iiber Sofas, Funktions-
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Mihlbacher, Dorfhotel Fasching

und Wellnessliegen bis hin zu Restaurantbinken und Sesseln.
Durch vielfiltige Gestaltungsmaéglichkeiten kénnen sowohl Ein-
zelstiicke als auch Konzeptlsungen nach individuellem Wunsch
entworfen werden. Ob klassisches oder modernes Design,
schlichte Eleganz oder gemiitliches Ambiente — verschiedene
Stoff- und Lederausfithrungen, diverse helle und gedeckte Téne
sowie unterschiedliche Musterungen sorgen fiir eine individuelle
Objekteinrichtung, passend zum jeweiligen Hotelstil.

Der Fokus von SYMPHONIC liegt aber auch darauf, einzig-
artiges Design mit smarten Funktionen und hohem Komfort zu
verbinden. So kénnen Polstermobel in verschiedenen Sitzhohen,
Sitztiefen und Polsterungen ausgewihlt werden. Das gilt auch fiir
das Design: Ob bodennah oder auf Fiiflen, klassisch oder hoch-
modern — Binke, Wellnessliegen und Sitzlandschaften lassen

sich mafgeschneidert ordern.

© Michael Gruber

Das Edelweiss

* ¥ %

INTERIEUR & DESIGN H &) D

Im Wellnessbereich des Hotels vereinen sich Ruhe und Ent-
spannung auf harmonische Art. Kérper und Geist konnen hier
vollkommen zur Ruhe kommen. Mit den komfortablen Well-
nessliegen von SYMPHONIC wird jeder Ruheraum, Sauna- und
SPA-Bereich zur absoluten Wellnessoase. Mitten in der ruhigen
Atmosphire kénnen sich Giste auf qualititsvollen Liegen aus-
ruhen, triumen und geniefen. Weiche Ziige, sanft geschwungene
Armlehnen und modernste Designs spiegeln den gemiitlichen
Charakter der SYMPHONIC Wellnessliegen wider. Mit viel
Liebe zum Detail werden einzigartige Plitze zum Erholen und
Krafttanken geschaffen. Denn der Premium-Hersteller versteht
es, natiirliche Materialien mit eciner klaren Formensprache
und maximaler Gemiitlichkeit zu verbinden. In handwerklicher
Perfektion gefertigt, entstehen edle Polstermobel mit spiirbarem

Mehrwert.
www.symphonic.at

© Harald Eisenberger

Almwellness Hotel Pierer
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Genussmenschen und Weinliebhaber finden im neuen Sonnenhotel Weingut Rommert

in Volkach ein auflergewohnliches Urlaubsdomizil. Das Architekturbiiro konzept a+

aus Regensburg schuf eine Losung, die Asthetik und Funktionalitat in beeindruckender

Harmonie verbindet. Wand- und Bodenfliesen der Architekturkeramik-Marke Agrob

Buchtal spielen dabei eine besondere Rolle.

Die gemiitlichen und zugleich zeitgenossisch-modernen
Hotelzimmer am Fufle der frinkischen Weinberge wurden in
Zusammenarbeit mit der Innenarchitektin Silvana Gutjahr
(Mébel) sowie der Kiinstlerin Ameli Neureuther (grofflichige
Pop-Art-Bilder) designt. Deren Werke zieren unter anderem die
verschiebbare Glastrennwand zwischen Bade- und ecigentlichem
Hotelzimmer. Gleiches gilt fiir das eigens von Silvana Gutjahr
entworfene Regal aus Eichenholz, das als stylish-kontrastierender
Unterbau fiir den keramischen Waschtisch dient. Die Wasch-
tische und Duschboden aus den gleichen keramischen Fliesen
wie an Boden und Wand erméglichen ein schliissiges Raumkon-
zept und eine Wohlfiihlatmosphire der besonderen Art.

Bei den keramischen Fliesen entschieden sich die Architekten
fir die Marke Agrob Buchtal: Fiir die Bider der Gistezimmer
fiel die Wahl auf die Serie Nova. Diese Kollektion beeindruckt
an Boden und Wand durch sanfte Matt-Glanz-Kontraste und
konnte aufgrund der ebenfalls verfiigbaren Trittsicherheit R11/B
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auch in der bodengleichen Dusche verwendet werden. Mit
Nova ist eine stimmige Kombination zum Holzdekor der Mébel
und den gedeckten warmen Wandfarben gelungen, wobei Farbe
und Haptik dieser Fliesenserie die gewiinschten Assoziationen
an natiirliche Elemente wecken.

Eine stilprigende Losung sind die Waschtische des Systems
Surf von Agrob Buchtal, die bei diesem Projekt aus Keramikfliesen
der Kollektion Nova gefertigt sind und dank daraus resultierender
Materialhomogenitit skulptural mit den Wandfliesen ver-
schmelzen. ,Wir wollten die Bider offen gestalten und innen-
architektonisch in die Gistezimmer integrieren. Deshalb war es
fiir uns ganz besonders wichtig, dass der Waschtisch nicht wie
ein klassischer Waschtisch erscheint, sondern vielmehr wie ein
dem Zimmer zugeordnetes Mébelstiick®, erldutert Katharina



INTERIEUR & DESIGN

Engel, Innenarchitektin bei konzept a+. ,Mit dem System Surf
war es uns moglich, einen Waschtisch wie aus einem Guss ein-
zusetzen und in Verbindung mit der Serie Nova die Anmutung
eines abstrahierten Natursteintroges zu erzeugen.” Der hohe
gestalterische Ausdruck wird dadurch untermauert, dass die
keramischen Waschtische exakt in die jeweilige Badsituation
eingepasst wurden: Der hauseigene Architektenservice von
Agrob Buchtal plante in enger Kooperation mit dem Badsystem-
Spezialisten Gerloff & S6hne die je nach Raumsituation verschie-
denen Waschtisch-Varianten, die dann exakt auf Maf gefertigt
wurden, um einen schnellen Einbau vor Ort zu erméglichen.

Besonders pridestiniert fiir das System Surf sind Serien wie
Nova und viele andere Kollektionen, die bereits ab Werk mit der
Veredelung Hytect verschen werden. Diese Veredelung basiert
auf der Wirkung des Lichtes und verleiht keramischen Fliesen
revolutionire Eigenschaften: Sie sind extrem reinigungsfreundlich,
wirken antibakteriell ohne Chemie und bauen stérende Geriiche
bezichungsweise Luftschadstoffe ab. Hytect spart somit Zeit be-
ziehungsweise Geld und schont die Umwelt durch den deutlich
verringerten Einsatz von Reinigungs- sowie Desinfektionsmitteln.

Daunenschlaf fur
winterliche Zeiten

Bei HEFEL wurde eine neue Fillanlage fir Daunen-
decken in Betrieb genommen. Mit der neuen Kassetten-
fullanlage wird die Kapazitat vor allem hinsichtlich
Winterdaunendecken erweitert. Daunenweicher Schlaf
kann so noch rascher und flexibler beim Kunden an-
kommen.

Das umfangreiche HEFEL Daunendeckensortiment
an durchgesteppten Sommer- und Ganzjahresdecken
wird mit der Winterdaunendecke vervollstandigt
und abgerundet. Durch die neue vollautomatische
Spezialkassettenfiillanlage konnen jetzt auch Daunen-
decken mit Innenstegen gefertigt werden. Uber Fiill-
ventilatoren wird das ideale Fillgewicht an Daunen
exakt in die einzelnen Kassettenkammern geblasen.
Mit dieser Kassettenfiillanlage mit zwei Filltischen,
vier Waagen und einer Vierrohrfiillung ist HEFEL am
absolut neuesten Stand der Technik. Geschaftsfiihrer
Dietmar Hefel: ,Auch in herausfordernden Zeiten
investieren wir, um Kundenwiinsche bestmaglich
erfullen zu konnen und um Arbeitsplatze und Wert-
schopfung in Osterreich abzusichern.”
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Fotos: The Ritz-Carlton, Vienna / Lisa Leutner

Kunst im Stadtpalais

Das The Ritz-Carlton, Vienna hat in einer exklusiven Kooperation

Generaldirektor Jiirgen Ammerstorfer,

mit der Albertina eine , The Ritz-Carlton Albertina Suite” The Ritz-Carlton, Vienna

kreiert, die der Kultur Wiens eine einzigartige Blihne bietet.
Funf klassische Meisterwerke aus der Sammlung Batliner, elegantes Interieur
und Stadtgeschichte verschmelzen darin zu einem Hotelerlebnis der besonderen Art.

»The Ritz-Carlton inspires life’s most meaningful journeys.”
Mit dem Ziel, diese Markenvision zu beleben, wurde auf 149 m?
eine neue Signature Suite an der Adresse des Schubertring 7 er-
offnet. Zwei elegant eingerichtete Schlafzimmer, ein malerischer
Balkon mit Blick auf den Schwarzenbergplatz, luxuriose Marmor-
béder, ein begehbarer Kleiderschrank und ein privates Esszimmer
fir ein Dinner mit bis zu acht Personen mit angeschlossener
Kitchenette laden zum Verweilen ein. Mit der ,, The Ritz-Carlton
Albertina Suite” wurde ein Gesamtkonzept realisiert, welches das

elegante Interieur und Design der fritheren Ringstrafienpalais in

die heutige Zeit iibersetzt, ohne dabei den besonderen Charme
eines privaten Appartements zu verlieren.

Die Geschichte des historischen Palais Otzelt, in dem sich
die neue Suite befindet, ist eine stark von der Kunst geprigte. Zu
seinen Lebzeiten entwickelte sich Anton Otzelt, der Eigentiimer,
Bauherr und Architeke des gleichnamigen Palais, zu einem eif-
rigen Kunstsammler und nutzte das Palais auch, um seine um-
fangreiche wie bedeutende Gemildesammlung zu beherbergen.

Durch die Integration von fiinf Meisterwerken aus einer weiteren
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bedeutenden Privatsammlung, der Sammlung Batliner der
Albertina wird die Suite erneut zu einer privaten Kunstgalerie.
Hochwertige Materialien wie Parkett aus geriucherter Eiche,
Wandverkleidungen aus 6lgetrainktem Nussbaumholz, gealtertes
Messing und schwarzes Glas ergeben zusammen mit den eleganten
Mobeln, Vorhingen und Teppichen ein harmonisches Gesamtbild.

Fir die Schlafzimmer wurden beruhigende Motive mit aus-
drucksstarken Farben von Marc Chagall und Emil Nolde ge-
wihlt. Im Essbereich befindet sich eine lebendige Tanzszene von
Edgar Degas, die zu einem stimmungsvollen Abendessen animiert,
und dazu das Hauptwerk von Monet, welches in das Holzdekor
der Wand eingearbeitet wurde und einem Blick aus dem Fenster
in Monets Garten in Giverny gleicht. ,,Ich bin immer wieder be-
geistert, wie sehr Kunstwerke die Atmosphire eines Raumes mit
Leben erfiillen®, sagt Jiirgen Ammerstorfer, der seit 1. Juli 2020
neuer Generaldirektor des The Ritz-Carlton, Vienna ist, und freut
sich tiber die gelungene Zusammenarbeit: ,Durch die zeitlose
Kooperation mit der Albertina ist ein ausdrucksstarker Impuls
gelungen, der unsere anspruchsvollen Giste nachhaltig beriihrt

und inspiriert. Die geschaffenen ,Touch Points® mit den Meister-

werken der klassischen Moderne definieren fiir mich das
Hotelerlebnis des 21. Jahrhunderts, welches iiber die einfache
Ubernachtung hinaus geht und den Reisenden viel mehr eine
umfassende Erfahrung bietet.“ Es sind diese und weitere ,Touch
Points’, welche die Giste auf eine Reise durch die Kunst begleiten
sollen. Mit einer Kofferstaffelei und einer Ringstrafien-Skizze zum
Nachzeichnen kann in der ,, The Ritz-Carlton Albertina Suite®
jeder selbst zum Kiinstler werden. Die in der Suite aufliegenden
Bildbinde und Kataloge iiber die Ausstellungen dienen dabei als
Inspirationsvorlage und die eigene Skizze des Ausblicks auf die
Ringstrafie kann als Erinnerung an den Aufenthalt mitgenommen
werden. Als Gast der ,, The Ritz-Carlton Albertina Suite® wird
man fiir die Dauer des Aufenthaltes auflerdem zum VIP-Member
der Albertina und geniefit kostenfreien Eintritt in die Museen,
inklusive Skip-the-line-Tickets, sowie die Teilnahme an exklusiven
Events und Ausstellungseréffnungen. ,,Kunst sollte fiir mich in
der Hotellerie vielmehr eine Hauptrolle iibernehmen, denn sie
hat die Eigenschaft die Gestaltung von Riumlichkeiten zu revo-
lutionieren®, sagt Ammerstorfer. Gemif diesem Leitbild ist es
dem Generaldirektor des The Ritz-Carlton, Vienna nach dem
gelungenen Auftake ein Anliegen, das Hotel in den kommenden
Jahren noch tiefgreifender fiir Kiinstler zu 6ffnen.

In so schwierigen Zeiten Kunst und Kultur zusitzlich in ein
Hotel zu bringen, gebiihrt grofite Anerkennung. Die Suite wirke
sachlich aufgeriumt und kommt ohne Prunk aus, verstrémt
dennoch ein hohes Maf{ an Exklusivitit. Die Idee und die Aus-
fihrung sind stimmig und fordern geradezu nach mehr.

Umbauzeit: April bis Juli 2020
Beteiligte Firmen:

Boden:
Parkett aus gerducherter Eiche - Firma Weitzer Parkett

Badezimmer und Betten: aufgearbeiteter Hotelbestand
Lampendesign: Creativ Light
Couch, Sessel und Stiihle: Potocco Italy
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Winter-Hideaway mit Pistenanschluss

Das Hotel Sonnenhof bietet 18 neue Zimmer im alpenlandisch-modernen Design.

22

Malerisch eingebettet zwischen Vilsalpsee und Haldensee im
sonnenverwohnten Tannheimer Tal, ist das Hotel Sonnenhof
ein Refugium fiir Geniefer und Naturliebhaber gleichermaflen.
Fiir die Wintersaison prisentiert sich das Vier-Sterne-Superior-
Hotel mit 18 neuen Zimmern im alpenlindisch-modernen Stil —
fiir luxuriose Geborgenheit. Als einziges Hotel im Tannheimer Tal
liegt der Sonnenhof direkt am intimen Skigebiet Fiissner Jochle.

Alpin-modernes Wohlgefiihl

Das 4-Sterne-Superior-Hotel besticht mit 18 komplett neu
gestalteten Zimmern und Suiten — hierbei kamen warme Farben,
viel Holz und natiirliche Materialien zum Einsatz. So prisentieren
sich die neuen Juniorsuiten Bergzauber-Boutique und Morgenrot
beispielsweise mit einem Holzboden, edlen Mébeln und Stoffen
sowie einem Siidbalkon fiir zahlreiche sonnige Stunden. Die
neue Panoramasuite wartet mit getrenntem Schlaf- und Wohn-
zimmer sowie zwei Balkonen mit Bergblick nach Siiden und
Siiddwesten auf. Helles Holz dominiert auch hier, kombiniert mit
feinen Stoffen in hellblau. Auch die neue Suite auf 50 Quadrat-
metern verfligt iber abgetrennte Wohn- und Schlafbereiche.
Dariiber hinaus bietet sie zwei Badezimmer mit diversen An-
nehmlichkeiten und eignet sich damit auch fir Familien und
kleine Gruppen. Fiir zusitzlichen Komfort sorgen warme Rot-
und Braunténe und ein elektrisch bedienbarer Kaminofen.

Alle 47 Zimmer und Suiten im Hotel zeichnen sich durch
cinen fein abgestimmten Mix aus alpinem Wohlgefithl und
modernem Komfort aus und bieten einen Ausblick in die um-
liegende Bergwelt. Zudem sind alle Zimmer mit Verdunklungs-
vorhingen und duftenden ,Zirbensackerln® ausgestattet, um einen
erholsamen Schlaf zu fordern.

Drei-Hauben-Kiiche

Fir kulinarische Geniisse auf Haubenniveau sorgt im Hotel
Sonnenhof das Team von Kiichenchef Patrick Miiller. In der
mit drei Gault-Millau-Hauben ausgezeichneten Gourmetstube
iberrascht es mit einem innovativen Acht-Ginge-Menii aus
grof8tenteils regionalen Produkten — das Gemiise stammt dabei
teils aus eigenem Anbau. Der Zimmerpreis inkludiert die
3/4-Verwohnpension, die ein abendliches 5-Ginge-Menii um-
fasst. Die passende Weinbegleitung finden Giste in der umfang-
reichen Wein- und Champagnerkarte, die von Gastgeber Rainer
Muiiller sorgfiltig kuratiert und von Meiningers Weinverlag als
eine der 100 besten Weinkarten im deutschsprachigen Raum
gekiirt wurde.

www.sonnenhof-tirol.com
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Allerhochste Urlaubsgefuhle

Lassig, luxurios und lebenswert. In den neuen Privatchalets der SENHOOG Luxury

Holiday Homes in Leogang genief3en Gaste die grenzenlose Freiheit.

Ein nichtlicher Sprung in den Infinity-
pool oder Entspannung bei einem edlen
Tropfen aus dem tppig gefiillten Wein-
klimaschrank bei sanften Klangen aus der
Audioanlage - in den beiden 180 und
250 Quadratmeter groffen SENHOOG
Luxury Holiday Homes in Leogang leben
Giste nicht nur abends ganz im eigenen
Rhythmus. Tagsiiber locken vielfiltige
Entdeckungstouren in der Natur des Salz-
burger Landes. Wer es ruhiger mag, ge-
nieft die Grof$ziigigkeit seines Chalets
und die herrliche Ruhe auf dem Sonnen-
hiigel, fast 1.000 Meter tiber Leogang. Die
Hiuser sind ein Kraftplatz zum Utrlauben,
Arbeiten und Relaxen. Hier gilt: Alles
kann, nichts muss! Seit Juli 2020 wurde
der Bergsommer in Leogang perfeke,
denn dann eréffneten die beiden exklu-
siven Privatchalets GipfelKreuzLiebe und
BergWirtsGeist der SENHOOG Luxury

\/




Holiday Homes inmitten der almwiesengriinen Natur, zirca
1.000 Meter iiber den Dingen und dem Ort schwebend. Beide
Hiuser kombinieren die ungezwungene Atmosphire einer
Privatunterkunft mit den Annehmlichkeiten eines Hotels. Giste
genieflen hier jede Menge Freiraum, eine Ausstattung zwischen
zeitlos, lissig und exklusiv, zahlreiche Inklusivleistungen und
einen Service, der keine Wiinsche offen lisst.

Viel Raum

Platz, das heifft im Chalet GipfelKreuzLiebe 250 Quadrat-
meter, drei Schlafzimmer fiir bis zu sechs Personen mit den

dazugehorigen Bidern fiir groffemégliche Privatsphire. Im Haus

BergWirtsGeist stehen auf 180 Quadratmetern zwei Schlaf-
zimmer, ebenfalls jeweils mit eigenem Bad, fiir vier Personen zur
Verfugung. Zur exklusiven Ausstattung der beiden Chalets zihlen
unter anderem Balkone und Wellnessterrassen mit Hot Tub
und ganzjihrig nutzbarem Infinitypool. Auflerdem gehoren eine
voll ausgestattete Kiiche, ein gemiitlicher Essplatz mit grofSem
Tisch oder Essecke im alpinen Stubenstil, ein gut gefiillter Wein-
klimaschrank, ein grofiziigiger Wohnbereich mit Ledercouch,
Eichendielen-Fulboden, Kamin sowie grolen Fensterfronten
fiir ungestérten Alpenblick zur Einrichtung. Im Untergeschoss
steht ein privater Wellnessbereich mit Sauna, Ruheraum und
Regendusche zur Verfiigung. Die Einrichtung kombiniert zeit-
genossisches Design mit alpiner Tradition. Sichtbar wird dies
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durch den Einsatz von Materialien wie Rauriser Naturstein,
grobem, handgehobeltem Altholz, sichtbarem Dachgebilk,
Zirbenholz in den Schlafriumen und die Verwendung von
Lehmputz und schwarzem Stahl, die mit Echtleder und Loden-
stoffen harmonieren.

Wunschlos glicklich

In den SENHOOG Luxury Holiday Homes Leogang
bleiben keine Wiinsche offen. Der Rundumservice beginnt bei
der Buchung durch die Inhaber, geht weiter tiber die Betreuung
eines personlichen Gastgebers wihrend des Aufenthaltes und
reicht bis hin zu verschiedenen Inklusivleistungen vor Ort. Dazu
zihlen unter anderem der Gourmetfriihstiicksservice im Chalet,
der unbegrenzte, freie Verzehr von Nespresso-Kaffee, Ronne-
feldt-Tee, Softgetrinken und Bier sowie einer Flasche Wein pro
Tag aus dem gut bestiickten Weinklimaschrank, kostenloser
E-Mountain-Bike-Verleih, Holz fiir den Kamin, kostenfreies
WLAN, cine Spiele- und Biichersammlung fiir Muf8estunden
sowie eine Samina-Kissenbar fiir den perfekten Schlaf. Wer mit
Kind und Kegel anreist, profitiert vom unter anderem bereits
vorhandenen Kinderbett, Buggy und Babyphone. Auch Vier-
beiner sind willkommen und werden mit einem Hunde-Wohl-
fihlpaket samt Bettchen, Napf, Biirsten und weiterem verwohnt.

HOTELS NATIONAL H&)D

Fir den fahrbaren Untersatz stehen ein privater Garagenplatz
und eine E-Ladestation bereit. Wer mit dem Zug anreist, profi-
tiert vom kostenlosen Shuttleservice vom Bahnhof Leogang
oder Saalfelden. Die bereit gestellte kostenfreie ,Saalfelden
Leogang Card“ erméglicht die freie Nutzung verschiedener
Bergbahnen, die Teilnahme an Aktivititen sowie Schwimmbad-
und Museumsbesuche. Weitere Wohlfihlleistungen sind jeder-
zeit buchbar. Darunter ein Privatkoch fiir den besonderen
Abend, ein Babysitter-Service, ein privater Bergfithrer oder Ski-
lehrer, ein Heli-Shuttle ins Chalet oder Massagen im privaten
Wellnessbereich.

www.senhoog.com

23



Die neuen Wald-Platzerl ,,WaldSPA" vom Fischerwirt in Faistenau.

Chalet-Angebote
lilegen im Trend

—

Die Einschrankungen als Folge der Covid-19-Pandemie erzeugen in der Gesellschaft

eine Reihe privater und auch geschaftlicher Trendwechsel. Diesen miissen sich vor

allem Beherbergungsbetriebe in ihrer Rolle als Begegnungszone anpassen.

Autor: Thomas Reisenzahn

In der aktuellen Situation liegen unbeschwerte Familien-
urlaube in Chalets und vergleichbaren Beherbergungsformen
mehr im Trend denn je. AuSerdem werden Urlaubsreisen in die
Natur mit viel frischer Luft und kurzer Anreise nach Ansicht
der Prodinger Beratungsgruppe noch weiter in den Vordergrund

Die Waldchalets befinden sich hinter dem Hauptgebaude.
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riicken. Immer mehr Menschen suchen in ihrer Freizeit den
Kontakt zu Natur und Landschaft, um ihre innere Balance
zu finden. Das Thema Wald und Natur gewinnt immer mehr
an Zustimmung, vor allem in Zeiten, in denen man bewusst
Menschenansammlungen ausweicht und der Stadt entflicht.
Natur und Landschaft werden ganz bewusst als Riickzugs- und
Abenteuerraum wahrgenommen und gesucht, wodurch sie zu

wichtigen Wettbewerbsvorteilen werden.

Wertewandel

Dem gestiegenen Sicherheitsbediirfnis der Giste werden
alternative Beherbergungsformen wie Chalet-Konzepte, Serviced
Apartments mit abgrenzbarem Wohnbereich oder Ferien-
wohnungen weithin gerecht. Auch hat die Covid-19-Pandemie
zu einer nachhaltigen Verinderung der Arbeitswelt gefiihre.
Auch ,long-stay“-Konzepte sollten stirker als bisher bei der
Planung neuer Projekte beriicksichtigt werden. Wenn man nach
Harald Kunstowny geht, erscheint es auch besonders wichtig,
Konzeptionen wie Chaletdorfer — aber auch Beherbergungs-
betriebe generell — aus ganzheitlicher Sicht zu planen. Themen
wie Geokultur, Geomantie oder auch das altbekannte Feng-Shui
sollten mit eingebaut und Kraftplitze geschaffen werden.
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Chalet Kitzbuhel von Harald Kunstowny

Gerade in Zeiten einer zunechmend verpflichtenden ,,always-on®-
Mentalitit wird der Wunsch nach totaler natiirlicher Verbunden-
heit immer grofer. Gerade dann ist es Menschen wichtig, ihr
Verlangen nach einem gesunden Leben zu stillen. Die ganzheit-
liche Sicht von Kunstowny hilft, cinen Platz dafiir zu schaffen.

Fiir Hotelbetriebe, die iiber ausreichend Grund und Infra-
struktur verfugen, sind Chalets eine ideale Angebotserginzung.
Der Vorteil eines Chalets gegeniiber einem reguliren Hotel liegt
fiir viele Giste auf der Hand: Es bietet Privatsphire und ein
Gefiihl der Zusammengehdérigkeit. Dies entspricht dem Trend
zum sogenannten ,Cocooning” — dem Wunsch, sich vermehrt in
das hiusliche Privatleben zuriickzuziehen, ohne auf den Komfort
und den Service eines Hotels zu verzichten. So ist zum Beispiel
der Besuch eines Privatkochs direkt im Chalet méglich. Es wird
tigliche Reinigung angeboten, E-Golfcarts bringen den Gast zum
Chalet und Mitarbeiter fiillen den Kiihlschrank und machen
Feuer im Kamin. Mittlerweile existieren allein in Osterreich,
das bei diesem Trend alpenweit fithrend ist, rund vier Dutzend
Almhiittendorfer.

Grundsitzlich basiert das Konzept von Chalet-Hausern auf
einer Reduzierung dienstleistungsintensiver Bereiche, mit dem
Fokus auf alpine Wohnatmosphire und individuell nutzbare
Riume. Im Rahmen der Konzeptvielfalt variieren der Grad der
Serviceleistungen und die Grofle der Wohnflichen stark. Die
Chalets sind eine Mischform aus Hotel, Wohnung und Serviced
Apartments. Es ist aber auch festzustellen, dass eine behutsam
gewihlte Anzahl von Chalet-Einheiten und ein durchdachtes
Angebotskonzept (hinsichtlich Design, Dienstleistung, Service-
wegen etc.) einen enormen Einfluss auf den Erfolg einer Neuent-
wicklung haben. Chalet-Konzeptionen, bei denen die Einheiten
von einem Hotelbetrieb bewirtschaftet werden (und sich meist
in unmittelbarer Nihe zum Hotel befinden), zeichnen sich durch
auf8ergewohnliche Betriebsergebnisse aus. Harald Kunstowny

Waldsaunen vom Fischerwirt

beschiftigt sich seit 30 Jahren intensiv mit den Themen Geo-
kultur, Feng-Shui und Geomantie. Chalet-Konzeptionen unter-
stittzt er durch das Schaffen von Kraftplitzen. Die Ausarbeitung
eines organischen Designs bedeutet nicht nur, mehr Sorge auf-
zuwenden, damit das Chalet mit seinem Standort harmoniert,
sondern auch mit unterschiedlichen Gestalten, Formen und
Materialien zu experimentieren. Wenn man einige sanfte
Winkel und Kurven einbezieht, verleiht dies dem Inneren oder
Aufleren des Chalets bereits ein flieRendes und natiirlicheres
Erscheinungsbild.

www.haraldkunstowny.com

Prodinger Tourismusberatung | Thomas Reisenzahn, t.reisenzahn@prodinger.at
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Hilton Vienna Park
erstrahlt in neuem Glanz

Osterreichs grofBtes Hotel riistet sich fiir die Riickkehr des Tourismus.
Einzigartige Architektur und weitreichende Innovationen prasentieren
die Gastfreundschaft der Zukunft.

Nach 18 Monaten Renovierung im laufenden Betrieb er-
offnete Europas grofStes innerstidtisches Meeting- und Event-
Hotel, das Hilton Vienna Park, Mitte Oktober 2020. In den
letzten Monaten wurden simtliche Gistezimmer, Restaurants,
Bars und Veranstaltungsriume komplett erneuert, um neue
Standards am Wiener Hotelmarkt zu setzen.

»45 Jahre nach der Erdffnung des ersten Hilton Hotels in
Osterreich setzen wir mit dem Hilton Vienna Park einen neuen
Standard fiir Gastfreundschaft in Wien, der den Tourismus in
der Stadt befligeln wird. Das neue Hilton Vienna Park schafft
eine Verbindung zwischen der weltoffenen Kulturstadt Wien

und internationalen Gisten®, sagt Norbert B. Lessing, Area
General Manager von Hilton Hotels & Resorts.

»Das neue Hilton Vienna Park verschreibt sich seinem Leitge-
danken ,A Passion To Care‘: Wir kiimmern uns mit Leidenschaft
und Freude nicht nur um unsere Giste, sondern iibernehmen
Verantwortung fiir unser Team, die Umwelt, die Gesellschaft und
den Tourismusstandort Wien®, betont Hotel Manager Ronald

Diesenreiter.
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GroBBer und noch besser

»Die Erweiterung und das erfolgreiche Refurbishment ist in
vielerlei Hinsicht ein Meilenstein, mit dem wir ein neues Kapitel in
der Erfolgsgeschichte des Hilton Vienna Park aufschlagen. Durch
die Erhohung der Kapazitit auf mehr als 600 Zimmer setzen wir
am Wiener Kongressstandort einen starken Impuls und garantie-
ren einen nachhaltigen lokalen Mehrwert®, unterstreicht Michael
Klement, CEO von Invester United Benefits. Die vollstindige
Umgestaltung und Erweiterung wihrend des laufenden Betriebs
war eine Herausforderung, die durch das professionelle und ziel-
gerichtete Agieren aller Beteiligten mit Bravour gelungen ist.

Die Zukunft der Gastfreundschaft

Das neue Designkonzept des Hotels, das vom fithrenden
Londoner Luxus-Inneneinrichtungsstudio Goddard Littlefair ent-
worfen wurde, ist von der Pracht des Wiener Klassizismus inspi-
riert und spiegelt die unaufdringliche Eleganz der Stadt wieder.

Zusitzlich zur umfassenden Renovierung wurde das Haus um
78 zusitzliche Gistezimmer und Suiten im 15. Stock erweitert,
womit nunmehr 663 statt 579 grof8ziigig designte Zimmer auf
Giste aus der ganzen Welt warten. Alle neuen Zimmer bieten
ecinen ansprechenden Panoramablick auf den Wienfluss und
den historischen Stadtpark. Simtliche Zimmer sind mit dem
modernen Digital Key am Smartphone zuginglich.

Die 3.500 Quadratmeter grofie Veranstaltungsfliche sowie
die Fitness- und Businesszentren des Hotels wurden ebenfalls

komplett neu gestaltet.

Lokale Designsprache

Das ,Lenz®, ein Restaurant fiir geselliges Beisammensein, das
osterreichische Klassiker und zeitgendssische Gerichte serviert
und das Beste der Wiener Kiiche zelebriert, bietet tagsiiber ein
vielfiltiges Frithstiicks- und Lounge-Angebot, bevor es sich abends

in ein Fine-Dining-Restaurant mit gemiitlichen Logen und einer
offenen Kiiche verwandelt. Das neue Wiener Café- und Bar-
Konzept ,Selleny’s lisst den Tag nahtlos in die Nacht tber-
gehen. Auf der Karte stehen leichte und gesunde Gerichte sowie
trendige Bowls, die mit biologischen und nachhaltigen Zutaten
aus der Region zubereitet werden. Um den Gisten ein besseres
Gefiihl fiir die Stadt und ihre Kultur zu vermitteln, wurden
Designdetails wie Barhocker im Otto-Wagner-Stil, theatralische
Verzierungen und Polsterungen, die von Josef Hoffmann inspiriert
sind, sowie vergoldete Glasschirme mit Designs, die an Gustav
Klimt erinnern, integriert. ,Der Gesamtentwurf spricht die lokale
Designsprache. Energie und Dynamik in den 6ffentlichen Riumen
sind eine Einladung an die Wiener und werden internationalen
Gisten als unvergesslicher Eindruck in Erinnerung bleiben. Die
Zimmer und Suiten folgen dem Stil der Wiener Sezession und
schaffen mit ruhigen Farben und Texturen eine ansprechende
Wohlfithlatmosphire®, kommentiert Martin Goddard, Direktor
von Goddard Littlefair.

Als erstes Hotel in Zentraleuropa fithrt das Hilton Vienna
Park ,Five Feet To Fitness Rooms® ein. Das innovative Sport-
und Wellnesskonzept bringt tiber elf verschiedene Fitnessgerite
in das eigene Hotelzimmer. Die neue Zimmerkategorie macht
es fiir Sportbegeisterte und Fitnessfans, die lieber im privaten
Unmfeld trainieren, bequemer denn je, ihren Aufenthalt mit dem
tiglichen Work-out zu verbinden.

Fazit

Eine gelungene Neuinterpretation eines der bekanntesten
Stadthotels in Wien. Trotz der Internationalitit der Kette sieht
und spiirt der Gast, in welcher Stadt er sich befindet. Besonders
die innovativen Ideen rund um die Umwelt, aber auch die neue
Gastrolinie iiberzeugen. Ein durchdachtes Konzept, das sicher
bei den internationalen Gisten, aber auch bei den Wienern an-
kommen wird. ]
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Baubeginn fur Hotelprojekt
und Wohnen im Schlossquartier

Esterhazy setzt wirtschaftliche Impulse fur Eisenstadt. Im Schlossquartier entstehen

vier Wohnhauser mit insgesamt 60 Wohnungen, Biiros auf einer Gesamtflache
von 3.000 m2 und ein 120-Zimmer-Hotel im gehobenen 4-Stern-Superior-Bereich.
Das Bauvorhaben kann trotz der Corona-Pandemie durchgefiihrt werden.

30

Modernes Wohnen und Arbeiten in
zentraler Lage, in direkter Nachbarschaft
zum Schloss Esterhdzy und mit Blick ins
malerische Wulkatal wird ab dem Friih-
sommer 2022 im Herzen der Landes-
hauptstadt moglich sein. Mit dem Ankauf
der chemaligen Gebietskrankenkasse
setzte Esterhazy einen ersten Schritt in
Richtung Ausweitung des Schlossquartiers.
Auf dem Areal entsteht ein multifunk-
tionaler Gebiudekomplex, der ein Hotel
sowie Eigentumswohnungen und Biiro-
riumlichkeiten beherbergen wird. Nach
der Baustelleneinrichtung erfolgt nun ein
flieRender Ubergang hin zum Baubeginn.
»Wir freuen uns, dass trotz dieser schwie-
rigen und zugleich herausfordernden Zeit
der Bau gestartet werden kann, sodass die



Fertigstellung des Gesamtprojektes bis zum zweiten Quartal
2022 erfolgt. Es handelt sich dabei um ecines der grofiten Bau-
vorhaben der letzten Jahrzehnte in Eisenstadt. Die geplanten
Kosten belaufen sich auf 55 Millionen Euro®, so Jirgen Narath,
Leiter Immobilien bei Esterhazy. Fiir die Planung des Gebiude-
komplexes zeichnet das Architekeurbiiro Hohensinn verantwort-
lich. BWM Architekten verantworten das Interior Design des
Hotelprojekts.

Zahlen, Daten, Fakten

Fertigstellung des Gesamtprojekts:
Sommer 2022

e Hotel:
4-Stern-Superior-Bereich
120 Zimmer

Rooftop-Bar
Konferenzzentrum
Restaurant

Fitness- und Spa-Bereich

¢ Biiros:
3.000 m2 Biiroflache

Moderne, hochwertige und zeitgemafRe Ausstattungs-
qualitat

Flexibilitat in der Grundrissgestaltung

e Wohnen:

60 freifinanzierte Eigentumswohnungen
Aufgeteilt auf vier Wohnhauser
Bezugsfertig ab 2. Quartal 2022

schlossquartier.at | schlossquartier.at/hotel

®X *
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Innenstadtbelebung durch Esterhazy

2016 erwarb das Unternehmen die chemalige Gebietskranken-
kasse. Nach einer ersten Planungsphase wurde im vierten Quartal
2019 mit dem Innenabriss in den vorderen Gebauden begonnen.
Anfang 2020 folgte die Abtragung der Gebaudehille. Mit
diesem Projekt leistet Esterhazy einen weiteren wichtigen Beitrag
zum Tourismus und damit zur Wertschdpfung der Region.
Auch erfahrt die burgenlindische Landeshauptstadt, vor allem
das Schlossquartier mit den bestehenden Gastronomiebetrieben
Selektion Vinothek Burgenland, Restaurant Henrici und Café
Maskaron sowie der Markthalle Kulinarium Burgenland, der
Schloss Boutique und dem Atelier der Meisterfloristin Eva
Steiger einen weiteren wirtschaftlichen Impuls. Bei der Planung
wurde genauestens darauf geachtet, dass sich der multifunktionale
Gebiudekomplex behutsam in das historische Ensemble des
Schlossquartiers mit Schloss Esterhdzy, Nationalbank und
Stallungen einfiigt. Esterhazy kommt mit diesem Projeket nicht
nur dem Wunsch vieler Giste nach einem hochwertigen Hotel
in Eisenstadt nach, sondern trigt mit der Schaffung von stadt-
nahem Wohnraum auch zur Belebung der Innenstadt bei. Die
Giste, Bewohner und Arbeitnehmer in den Gebiuden werden
die Nihe zur historischen Altstadt und zum Schlossquartier mit
seinem vielfaltigen Angebot schitzen.

Erweiterung des Eisenstadter
Beherbergungsangebots

Eisenstadt verzeichnet iiber Jahre hinweg eine starke Zu-
nahme an Besuchern und Nichtigungen. Mit dem Bau des Hotels
im gehobenen 4-Stern-Superior-Bereich wird der Nachfrage nach
einem grofieren Hotelangebot nachgekommen. Als Anbieter von
vielfaltigen Kulturveranstaltungen — von klassischen Konzerten in
den historischen Raumlichkeiten des Schlosses Esterhdzy bis hin
zu grofien Festivals im Schlosspark oder Opern und Konzerten
im Steinbruch St. Margarethen — sicht Esterhazy selbst die
Chance zur Nutzung von zahlreichen Synergien. »

31



Geschicasens Jsond
Arascde M 1100

£

L S
Offleer T
Aarmichl B 101000

W By I Wowsnanod

Aesgich M 100080

Ab Jm Wosssmiond
Anpchs M 1100

Neue Perspektiven

Eine Masterarbeit fir Innenarchitektur & visuelle Kommunikation der New Design

University in St. Polten.

Univ.-Prof. (NDU) Mag. Arch. Christian Prasser

Das Storchennest ist eine Masterarbeit fiir die touristische
Nutzung der Auenlandschaft des Naturparks Lonjsko Polje in
Kroatien von Andrea Majstorovic. Durch die Gestaltung einer
Ferien- und Erholungsdestination sollen neue Perspektiven in
einem touristisch schwach erschlossenen Gebiet entwickelt
werden. Die Identitit der traditionellen Dorfer sowie der arten-
reichen Tier- und Pflanzenwelt wird bewusst in die Gestaltung

einbezogen.

Der Weg ist Teil der Reise

Schmale holprige Straffen fithren durch die traditionellen
Détfer entlang der Save zur Ferien- und Erholungsdestination
Storchennest. Das Gefiihl, angekommen zu sein, entwickelt sich
spatestens, nachdem die vielen Storchennester auf den Dichern
der Holzhiuser nicht mehr zu tbersehen sind. Empfangen in
der Basis im Dorf Cigo¢ von lokalen Mitarbeitern und geriistet
mit einer Karte und Lebensmittel kann die abenteuerliche Reise
zur Unterkunft beginnen. Die Karte zeigt den Pfad, der zu den
unterschiedlichen Stationen fiihrt, und erliutert die verschiedenen
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Fortbewegungsmaoglichkeiten. Der Pfad leitet den Besucher und

versucht diesen auf den vorgegebenen Wegen zu halten, gleich-
zeitig werden dem Besucher Sicherheit und Orientierung im
Naturpark vermittelt. In den trockenen Monaten kann der erste
Teil der Strecke, entweder zu Fuff oder mit dem Fahrrad zuriick-
gelegt werden. An Hochwassertagen beginnt die Reise mit dem
Ruderboot. Bereits nach kurzer Zeit blitzen die Minimalnester
zwischen den Baumkronen hervor, die fiir kurze giinstigere Auf-
enthalte in der Nihe zum Dorf geplant wurden. Wird dem Pfad
weiter gefolgt, erreicht der Besucher eine Stelle, von der aus das
Abenteuer auch auflerhalb der Hochwassertage mit einem Ruder-
boot fortgesetzt wird. Bei der Miindung in den Fluss Nova Lonja
wird die Insel mit den Erholungsobjekten erreicht. Am Ende des
Pfades, entlang des Flusses erreicht man die Luxusnester.

Die Baukorper

Sie sind angelehnt an die traditionellen Holzhduser im Posa-
vina-Stil. Die Hauptmerkmale der Holzhiuser, wie das Schutz-
dach, die klassische Walmdachform, das dunkle Erscheinungs-
bild und die unterschiedliche Verfirbung der Dachschindeln,
werden dabei neu interpretiert und in zeitgemiflen Lifestyle iiber-
setzt. Dabei gewinnt die Kombination des beheizten Aufenthalts-
raumes mit einem kalten Auflenbereich bewusst an Bedeutung.
Als Kontrast zum dunklen Erscheinungsbild der Auf8enfassade aus



regionaler Eiche ist der Innenraum in hellem Eschenholz aus-
gefithre. Die Wahl der Farbakzente im Innenraum fiel angelehnt
an Trachtenmuster auf Rot und Schwarz, zusitzlich erginzt die
Natur die Farbauswahl mit einem satten Griin als Farbe sowohl
im Innen- als auch im Auflenraum. Inspiration fiir den Innen-
raum ist das traditionelle Handwerk mit seinen Schnitz- und
Trachtenmustern.

Ein Spiel mit dem Wasserstand erméglicht es, das Hochwasser
als Erlebnis zu inszenieren. Das Fischernest ist erst ab einem
bestimmten Wasserstand nutzbar. Das Minimalnest wird iiber-
flutet. Die Yogaplattform und die Storchennester schwimmen bei
einem Wasserstand von drei Metern auf und wandern mit dem
Wasserspiegel mit. Der Aussichtsturm ist von unterschiedlichen

Wasserstinden betretbar.

Ein Mehrwert fur die Region

Der Naturpark ist zudem geprigt durch die Tier- und
Pflanzenwelt. Er beherbergt Tierarten, die sonst kaum in Europa
anzutreffen sind. Diese Qualititen wurden bisher im Naturpark,
der gepragt ist durch seine weitliufige Auenlandschaft, noch
nicht touristisch vermarktet. Die Folgen sind ein geringer
Lebensstandard, fehlende Perspektiven fiir die Bewohner des
Naturparks und damit eine enorme Landflucht. Der Naturpark
ist bedroht durch Verwahrlosung und Zerstérung der Natur-
parkflichen und des kulturellen Erbes der traditionellen Dérfer.
Die geplante Erholungsdestination, ausgerichtet auf sanften
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Tourismus, ist ein Beitrag dazu, dem Mangel an Arbeitsplatzen

und Perspektiven in der Region entgegenzuwirken. Die Um-
setzung soll durch regionale Handwerker und Produzenten
erfolgen, die Organisation und der Betrieb wird durch ein
Team von Mitarbeitern, die Vorort wohnen und das kulturelle
Erbe weiterleben, gewihrleistet. Zusitzlich werden in der Basis
von Ortsansissigen Freizeitaktivititen angeboten und regionale
Produkte der Dorfbewohner in einem Greissler vertrieben.

MA Innenarchitektur
& visuelle Kommunikation

Abschluss: Master of Arts (MA]
Studiendauer: 4 Semester
Organisationsform: Vollzeitstudium, geblockt (Mi. bis Fr.)

Studienumfang:
96 Semesterstunden bzw. 120 ECTS-Punkte

Studiengangsleiterin: Univ. Prof. (NDU] Mag. Arch.
Christine Schwaiger

Betreuerln: Christa Stirzlinger und Christine Schwaiger,
Josef Perndl, Christian Prasser

Die New Design University prasentiert die besten
Abschluss- und Projektarbeiten des akademischen
Jahres 2019/20 - in Form einer virtuellen Ausstellung
unter www.best-of-ndu.at
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The Balvenie verkindet die Markteinfiihrung von
The Balvenie Fifty: Marriage 0614, dem dritten Whisky
einer gefeierten Serie einzigartiger Kreationen

von auflergewohnlicher Qualitat, deren Herstellung

ein halbes Jahrhundert in Anspruch nahm.

Die Abfillung bestcht aus iiberaus raren Whiskys aus
amerikanischen und europiischen Eichenfissern, die 50 Jahre
oder linger lagerten und von Malt Master David Stewart MBE
aus den kostbarsten Bestinden der Destillerie The Balvenie mit
grof8ter Sorgfalt ausgewihlt wurden. Ein Whisky, dem 50 Jahre
oder mehr zugestanden werden, um zu seinem vollkommenen
Ausdruck zu finden, kann hinsichtlich Geschmack, Stirke und
Tiefe grofle Verinderungen durchlaufen, weshalb eine so lange
Lagerung ecine schwierig zu meisternde Kunst ist, die selten
praktiziert wird. The Balvenie Fifty: Marriage 0614 wird aus den
finf Fissern gewonnen, die bereits bei der 2019 auf den Marke
gekommenen Marriage 0197 Verwendung fanden. Zusitzlich

wurden Whiskys aus noch zwei neuen Fissern hinzugefiigt.

Das Ergebnis, abgefille mit 46 Vol.-%, ist gehaltvoll und
tiefgriindig in der Nase, zeigt Anklinge von dunklen Gewiirzen
und Friichtekuchen, wobei durchgingig die sifieren Aromen
getrockneter Friichte prisent sind und im Nachklang wiirziger

David Stewart MBE
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Ingwer dominiert. Dieser Whisky ist intensiv und tppig am
Gaumen. Einer Andeutung von Bitterschokolade folgt eine aus-
gepragte Wirzigkeit, ausbalanciert mit der Siffe von Honig und
gut integrierten Eichentanninen. Das Finish gibt sich aromatisch,
vollmundig und offenbart siifie eichige Gewiirznoten.

David Stewart MBE kommentiert die Markteinfihrung
von Marriage 0614 wie folgt: ,,Es ist cine Ehre, einen so seltenen
und individuellen Whisky mit anderen zu teilen. Fur seine
Kreation griffen wir auf die altesten und kostbarsten Bestinde
der Destillerie zuriick. Die Arbeit mit so vielfiltigen Whiskys mit
all ihren verschiedenen Qualititen und Unterschieden hinsichtlich
Reife und Alkoholgehalt ist zweifelsohne eine der erfreulichsten
und herausforderndsten Aspekte meiner Rolle als Malt Master
von The Balvenie. Obwohl Marriage 0614 zum Teil aus denselben
funf Fissern hergestellt wurde wie unsere vorjahrige Release
Marriage 0197, haben die zwei neuen Fisser dem Produkt eine
neue Dimension hinzugefiigt.

Jede Flasche The Balvenie Fifty: Marriage 0614 wird in einer
wunderschonen Holzbox prisentiert, die aus Ulmenholz her-
gestellt wurde. Die Prisentation beinhaltet auch ein vergoldetes
Zertifikat sowie einen Bottle-Glorifier, auf dem die Degustations-
notizen zu jedem einzelnen Fass sowie geschmackliche Noten des
finalen Blends beschrieben sind. Die Dekanter fiir Marriage 0614
wurden aus 100 % bleifreiem Kristall von Brodie Nairn und
seinem Expertenteam des Studios Glasstorm in Tain, Schottland,
mundgeblasen. Das individuelle Design des Glasdekanters ist eine
elegante Neuinterpretation der klassischen Balvenie-Flaschenform,
die ihrerseits die Silhouette der Kupfer-Stills in der Destillerie
widerspiegelt.
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Die Destillerie Haider aus dem Waldviertel lisst ihr Jubiliums-
jahr 2020 mit einem Paukenschlag ausklingen. Neben der neuen
Abfillung des Blended Malt Whisky J.H. zicht man zurecht -
trotz Krisenjahr — zufrieden Bilanz und iiberrascht mit neuen
Projekten und neuen Aufgaben. Der Blended Malt Whisky
JH. ist ein Masterblend aus ausgewihlten Abfiillungen der
Destillerie Haider. Er wurde als Familienprojekt anlasslich des
25-jahrigen Bestehens von Monika und Johann Haider gemein-

sam mit ihrer Tochter Jasmin Haider-Stadler kreiert.

Rauchig, torfig, intensiv — die Destillerie Laphroaig hat
die auf8ergewdhnliche Natur der Insel Islay meisterhaft in einer
Essenz ecingefangen. Laphroaig ist die perfekte Begleitung zu
allen Festtagsmeniis des heurigen Winters und gibt dem
Weihnachtskarpfen und der knusprigen Ginsekeule den letzten
- und ganz besonderen — Schliff.
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Glenmorangie ist ein
renommierter Pionier
der Kunst der zusitzlichen Reifung. Dieser Single Malt reifte
zunichst 10 Jahre in alten Bourbonfissern und anschliefend
weitere zwei Jahre in Portwein- und Barriquefissern aus Portugal.
Glenmorangie Quinta Ruban ist cin opulenter und samtiger
14 Jahre alter Highland-Whisky mit Aromen von Bitterorangen
und dunkler Schokolade — ein perfekter Begleiter zu einem
Weihnachtsdinner oder als Geschenk fiir FeinschmeckerInnen.

Ohne Stroh Inlinder Rum wire Weihnachtsbickerei nur der
halbe Spaff. Heuer macht das grofle Keksebacken doppelt so viel

Freude. Jede Stroh ,80“ Flasche kommt ab sofort mit kultigem
Keksstempel in Herz- oder Sternform. Die Freudebringer fiir
Backfans kommen natiirlich im klassischen Stroh-Orange. Damit
steht dem kreativen Backvergniigen nichts mehr im Weg,



Der Premium Craft Gin ROKU prisentiert sich in einer
wunderschénen Geschenkverpackung mit der Erklirung der
japanischen Botanicals, die in Roku enthalten sind, und einem
zum Stil der Flasche passenden sechseckigen Glas. In diesem Jahr
kann man diesen Top-Gin zum ersten Mal als Geschenk-Edition
unter den Weihnachtsbaum legen. Ein ideales Prisent fir Gin-
Fans, die Neues ausprobieren méchten.

FOOD & DESIGN

Um den Wachstumskurs voranzutreiben, hat das Traditions-
unternehmen Burschik ab sofort die DESTILLERIE FRANZ
BAUER als erfahrenen Vertriebspartner an seiner Seite. Burschik
wurde im Jahr 1891 gegriindet. Nun wurde die Marke neu belebt.
Mitten in Wien werden in Handarbeit frische Naturkriuter
extrahiert, ihre Mischung ist streng geheim, die Grundlage dafiir
ist das alte Familienrezept. Dort erfolgt auch die Marriage mit
den vorbereiteten Grundweinen. In blitzenden Edelstahltanks
reift die Mixtur in aller Ruhe aus.

TReininghans

j':‘._
Tirining

GENUSS LASST BESONDERE MOMENTE ENTSTEHEN -

Das Leben steckt voller Gelegenheiten, um mit besonderem Biergenuss anzustofRen.
Jahr fur Jahr Uberzeugt das Reininghaus Jahrgangspils mit den individuellen Aromen

des Leutschacher Jahrgangshopfens. So einmalig wie der Anlass.

So einzigartig wie der Moment!

WWW.JAHRGANGSPILS.AT



Juniorchef Marcel Puchas
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inks), Brennmeister Franz Simon

Regionalitat und Nachhaltigkeit - ein Trend,
der schon seit langerer Zeit existiert.
Diesem Wunsch folgt auch Hotelier Josef
Puchas, der seit vielen Jahren das
4-Sterne-Thermenhotel PuchasPLUS im
sudlichen Stegersbach fuhrt.

Regionale Produkte im Urlaub sind bei vielen Touristen schon
fast ein Must-have. Gerade in Coronazeiten ist der Gedanke,
Betriebe aus Osterreich zu unterstiitzen, noch stirker gewachsen.
»Fur Hoteliers, Touristiker und Gastronomen eine grofie Chance®,
erklirt Stegersbacher Tourismusobmann Richard Senninger.
,Es ist schon zu sehen, dass der Wunsch nach Produkten aus
der eigenen Region immer mehr wichst. Dabei sind besonders
Lebensmittel aus eigener landwirtschaftlicher Erzeugung oder
Manufakturen gefragt. Viele unserer Betriebe setzen bereits auf
diesen Trend und bauen immer mehr auf die Zusammenarbeit
mit lokalen Anbietern bzw. produzieren ihre eigenen Lebens-
mittel. Es freut mich, dass in Kukmirn ein weiterer regionaler
Betrieb geschaffen wird, der die Wirtschaft der Region starke.”

Bis zu zehn Millionen Euro will Hotelier Josef Puchas in das
neue Genusszentrum in Kukmirn im Stidburgenland investieren.
»Im ersten Schritt haben wir die alte Brennerei Lagler moder-
nisiert, das Sortiment ausgebaut und dem ganzen einen neuen
Namen, ,Destillerie Puchas’, gegeben. Nichstes Vorhaben ist der
Obstgarten mit einem Erlebnisheurigen und dem Genusszentrum,
bis schlieflich ein Hotelbetrieb mit Fokus auf Wellness und
Gesundheit umgesetzt wird®, fasst Puchas zusammen, der ab
sofort bei seinen Gisten mit Eigenanbau punkten méchte. Mit
einer hoteleigenen Brennerei und einer neuen Produktvielfalt
von 50 verschiedenen Edelbrinden und Spirituosen, die alle nach
gelebter Tradition und mittels modernster Verarbeitungsmet-
hoden hergestellt werden, mochte man den Urlaubern etwas
Besonderes biceten. ,Dass regionale Produkte fiir den genuss-
orientierten Kunden wichtig sind und viel Wert auf die Herkunft
und Verarbeitung eines Produktes gelegt wird, ist uns schon lange
bewusst. Mit der hauseigenen Destillerie konnen wir unseren
Gisten nun auch erstmals eigenproduzierte Ware anbieten.
Damit setzen wir einen weiteren Schritt in Sachen Regionalitit
und Nachhaltigkeit, auf die wir schon seit Anbeginn grofen
Wert legen, zeigt sich der Hoteleigentiimer stolz.



Der Innovationstreiber am
heimischen Schaum-
weinmarkt prasentiert
den ersten , Kattus
Prosecco Rosé DOC”.
Ab 15. November 2020
ist das juingste
Produkt aus dem
Wiener Traditions-
unternehmen in
Osterreich
erhaltlich.

Finmal mehr ist Kattus Pionier am heimischen Schaumwein-
markt und bringt eine Innovation nach Osterreich. Nachdem
das Familienunternechmen mit der Einfithrung von Frizzante
im Jahr 1992 den 6sterreichischen Schaumweingenuss revolu-
tionierte, steht nun die nichste Novitit in den Startlochern,
die fiir Begeisterung unter Prosecco- und Rosé-Fans sorgen
wird. Das italienische Landwirtschaftsministerium (Ministero
delle Politiche Agricole, Alimentari e Forestali) hat, piinktlich
zum Beginn der diesjihrigen Ernte, den Prosecco Rosé DOC
genchmigt. Damit gibt es erstmals offiziell Prosecco Rosé als
herkunftskontrollierten Qualititswein bestimmter Anbaugebiete
(DOC). Die Chance hat das traditionstreiche 6sterreichische
Unternchmen gemeinsam mit seinen langjihrigen Partnern in
Italien sofort ergriffen und bringt ab 15. November 2020 den
neuen Prosecco auf den Marke. ,Innovation gehért zur iiber
160-jahrigen Tradition unserer Familie®, meint Johannes Kattus
und betont: ,,Die Beliebtheit von Rosé wichst weiter stark. Jetzt
offnet sich die Rosé-Welt auch fiir Prosecco-Fans. Wir sind sehr
stolz, wieder Pionierarbeit in Osterreich zu leisten!“

Waren fiir die Prosecco-Herstellung bisher nur Glera-Trauben
sowie 15 Prozent einer anderen weiflen Sorte erlaubt, 6ffnet die

FOOD & DESIGN

neue italienische Verordnung nun neue Méglichkeiten. Kattus

setzt fiir seinen Rosé Prosecco DOC (zwélf Gramm Dosage, elf
Volumenprozent) auf einen Verschnitt aus Glera- und Pinot-
Noir-Trauben (zwélf Prozent) aus der Region Treviso.

Die edle Ausstattung der Flasche mit metallischen Rosaténen
und Elementen in Silber verspricht eleganten Trinkgenuss und
italienische Lebensfreude mit jedem Schluck.

Der Prosecco prisentiert sich in einem zarten, leuchtenden
Roséton, einer lebhaften Perlage und anhaltender Schaumbildung.
An der Nase zeigt er sich mit Aromen von guter Intensiti,
darunter Noten von weiflen und roten Blumen, begleitet von
fruchtigen Aromen wie Apfel, Birne und Anklangen von roten
Friichten wie Erdbeere und Himbeere. Am Gaumen zeigt er
sich frisch, angenehm und harmonisch. Die empfohlene Servier-
temperatur liegt bei sechs bis sieben Grad Celsius. Der neue, edle
Prosecco eignet sich hervorragend als Aperitif, zu Vorspeisen
und ist ein idealer Begleiter zu leichten Fischgerichten.
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Immer mehr Top-Koche aus den Reihen
der Jeunes Restaurateurs und
GeniefBBerhotels & -restaurants haben in
diesem so speziellen Corona-Jahr
Onlineshops fir ihre hausgemachten
Kostlichkeiten eingerichtet.

Energiegeladen wie er nun mal ist, hat 3-Hauben-Koch Lukas
Kienbauer in Schirding nicht nur das Potpourri seiner kreativen
Mitnahme-Spezialititen erweitert, sondern gleich einen Webshop
erdffnet: Dort findet man Gewiirze und Saucen, wie seine legen-
dire Teriyaki-Sauce oder die Bio-Chilisauce ebenso wie Sirupe und
Eingelegtes, etwa Ingwer, Ginseschnabel-Chili oder Salzzitronen.
Wer sich nicht entscheiden kann, wihlt die Geschenkboxen.

Fiir viele sind die Pralinen der Konditoren-Weltmeisterin
und 2-fachen Patissi¢re des Jahres, Eveline Wild vom Geniefler-
hotel Der WILDe EDER, die vielleicht besten des Landes. Und
wenn man sich ihre so fein ausbalancierten kleinen Kostlich-
keiten auf der Zunge zergehen ldsst, versteht man auch warum.
Abgerundet wird das Sortiment mit handgefertigten Schokoladen,
von der Trauben-Nuss-Milchschokolade tiber die knusprige, dun-
kle Orangen-Schokolade bis zur weiffen Schokolade mit Yuzu.

Die Kochsaucen und Fonds aus dem Genieflerhotel Land-
haus Bacher haben Kultstatus. Ob Fisch, Kalb, Rind, Krustentier,
Lamm, Wild oder Bauernente — alle sind ungemein aufwendig

Eveline Wild, Chocolatier und Hotel ,,Der WILDe EDER"

ohne Konservierungsmittel zubereitet und geben Gerichten das
gewisse Extra im Geschmack. Dariiber hinaus finden sich auf der
Website individuell abgestimmte Essige, Senf, Speisen im Glas
und natiirlich Marmeladen und kaltgeriihrte Preiselbeeren.

Die Saucen, Essenzen und Pasten, die Lukas Nagl vom
Geniefler-Sechotel Das Traunsee gemeinsam mit Christine
Brameshuber und Viktor Gruber entwickelt hat, verleihen jedem
Gericht geschmackliche Intensitit und eine gehorige Prise Extra-
vaganz. Von der Sojasauce iiber Traunsee Garum (Fischsauce)
oder trockenem Koji Reis als Grundlage fiir Misos aller Art bis
hin zu hellem Miso aus dsterreichischem Soja und italienischem
Bio-Reis. Eine wahre Fundgrube fiir Hobbykéche.

Restaurant Trippolt zum Baren
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Handgemacht hat bei Andreas und Astrid Krainer im GeniefSer-
hotel Krainer gleich doppelte Bedeutung: Die Gastgeberin ist nicht
nur eine hervorragende Kéchin, sondern auch eine bemerkens-
werte Tonkinstlerin. Nun gibt es zur Freude von Gisten und
Fans ihre Schalen (Matcha, Miisli, Obst, Suppe, Salat) und
Kaffeehiferl aus ihrem Tonstudio , TSAK® auch zum Kaufen.
Dazu noch Gliser, Karaffen, Holzschuhloffel sowie aus der Wald-
und Heimatkiiche Hochprozentiges wie Maiwipferl, Larcherl,
Schwarze Nuss oder Kriuterbitter, dazu fruchtige Marmeladen
und natiirlich die feurig-steirischen Chilivariationen (Salz, Pesto)
wie das Miirztaler Hochofenfeuer.

Rundum-Genuss

Im Weinhandelshaus Dollerer kénnen nicht nur spannende
Weine, sondern auch kulinarische Uberraschungspakcte fiir jeden
Anlass und jedes Budget geordert werden. Rund 70 Genusspackerl-
Ideen laden zum Schenken ein. Hausgemachte Schmankerl aus
der 4-Hauben-Kiiche von Andreas Déllerer sowie Spezialititen
ausgewihlter Produzenten werden stilvoll in Holz, Karton und
anderen Verpackungen gehiillt.

Der Weinkeller im Kirchenwirt in Leogang, der seit 1326 be-
steht, ist die grofle Passion von Hans-Jorg Unterrainer und weil so
viele Giste immer wieder nachgefragt haben, kann man jetzt bei
ihm per Mausklick edles aus der Wachau und je eine Ornellaia-
bzw. Sassicaia-Vertikale sowie gereifte Solaia bestellen.

Lisl Wagner-Bacher, die Grande Dame der heimischen Kiiche

* ¥ %
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Dollerer Adventjause im Karton - www.weinhandelshaus.at

Gemeinsam mit seiner Frau Silvia hat der Kirntner Spitzen-
koch Josef Trippolt vom Restaurant Trippolt zum Biren einen
erfrischend-leichten Wermut-Aperitif entwickelt, den es als
Béirmut in coolem Design nun erstmals auch online zu kaufen
gibt. Die Basis bildet 6sterreichischer Qualititswein. Das fein-
harmonische Aroma stammt ausschlieflich von Extrakten ausge-
wihlter Kriuter und Gewiirze, verfeinert mit Wermut-Blittern
aus dem Garten und fiir die erfrischenden Geschmacksnoten
sorgen Bio-Zitrusfriichte.

Spezialititen aus der 4-Hauben-Griggeler Stuba des 5-Sterne-
Superior Burg Vital Resorts in Oberlech gibt es nun auch online
im vitalSHOP. Die Palette reicht von hochwertigen Olen,
Essig, Galactose, Erythritol, Xylose bis zu Buchweizenmiisli,
verschiedensten Teesorten, Schokolade, diverse Salzsorten und
Brotaufstrichen.

www.lukas-shop.at
eveline-wild.at/shop

www.lisls.at

www.luvifermente.eu
www.krainer-shop.at
shop.burgvitalresort.com
www.weinhandelshaus.at
www.hotelkirchenwirt.at/produkte

baermut.at
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Als traditionsreichste und grofite Sektkellerei

Osterreichs blickt Schlumberger auf eine

ereignisreiche und langjahrige Unternehmens-

geschichte zurick. Von den Anfangen

als kleiner Familienbetrieb hin zur Ikone der

osterreichischen Sektkultur.

Seit jeher legt das Unternchmen dabei grofiten Wert auf
Regionalitit, heimische Wertschopfung und Tradition. Die
Spezialititen von Schlumberger zeichnen sich durch hochste
Qualitit sowie ein frisches und animierendes Geschmacks-
profil aus.

Gegriindet wurde die Sektkellerei im Jahr 1842 von Pionier
und Namensgeber Robert Alwin Schlumberger. Er brachte die
Méthode Traditionnelle von der Champagne nach Osterreich
und prigte die Osterreichische Sektkultur damit mafigeblich.
Bis heute erfolgt die Sektproduktion im Hause Schlumberger
nach diesem aufwindigen Herstellverfahren. Die Méthode
Traditionnelle ist anderen Verfahren dabei in vielerlei Hinsicht
tiberlegen. So ist die Kohlensiure aufgrund der zumeist lingeren
Lagerzeit feinperliger und besser eingebunden. Aufierdem bleibt
der Sekt von Beginn bis zum Ende in derselben Flasche.
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Austrian Sparkling

Unter ,Austrian Sparkling” trigt Schlumberger als Begriinder
der osterreichischen Sektkultur und als Botschafter fiir dster-
reichischen Sekt sein Qualititsversprechen hinaus in die Welt.
Die konstant hohe Schlumberger Qualitit wichst bereits am
Weinstock und basiert auf langjihrigen Partnerschaften mit tiber
350 Winzerfamilien. Die Sektkellerei setzt auf sorgfiltig ausge-
wihlte Trauben, die zu 100 Prozent aus Osterreich stammen —
vorrangig aus dem niederdsterreichischen Weinviertel sowie aus
dem noérdlichen Burgenland.

Zudem legt Schlumberger seit jeher grofiten Wert auf eine
nachhaltige Vorgehensweise bei der Herstellung seiner Speziali-
titen. So werden die notwendigen Rohstoffe ausschlieflich aus
Osterreich bezogen. Die Transportwege werden dabei so kurz wie

méglich gehalten.



Perfektes Genusserlebnis

Ein besonderes Augenmerk legt man bei Schlumberger auf
die grofemogliche Bekommlichkeit und Frische der Produkte.
Seit knapp 50 Jahren hat es sich die Sektkellerei zur Aufgabe ge-
macht, histaminarme Sekte zu produzieren. Dazu verwendet die
Sektkellerei eine eigens im Keller selektionierte Hefe und die
Produkte durchlaufen eine besonders strenge Qualitatssicherung.

Fiir das unverwechselbare Genusserlebnis ist auch die Wahl
des richtigen Glases ausschlaggebend. Schlumberger empfiehlt
ein klassisches Weiflweinglas, da qualitativ hochwertiger Schaum-
wein durch das Volumen an Ausdruckskraft gewinnt. Die ideale
Trinktemperatur liegt tibrigens bei 5 bis 7 °C fiir weiflen und 6 bis
8°C fiir Rosé Seke. Fiir den perfekten Genuss ist auch die richtige
Lagerung das Um und Auf. Sekt wird am besten lichtgeschiitzt,
trocken, kithl und stehend aufbewahrt.

Prickelnde Weihnachten

Alle Jahre wieder sorgt die Sektkellerei in der Weihnachtszeit
mit ihren Geschenkideen fir leuchtende Augen. Ob fiir die
Eltern, die beste Freundin oder den Lieblingsnachbar, hier ist fiir
jeden Geschmack garantiert etwas dabei.

Ein wahrer Klassiker ist der Schlumberger Sparkling Brut
im goldenen Geschenkkarton. Die vollmundige Cuvée aus
Chardonnay, Pinot Blanc und Welschriesling ist ein echter Blick-
fang unter dem Weihnachtsbaum. Der Sparkling eignet sich
perfeke als Aperitif vor einem festlichen Menii.

FOOD & DESIGN H&)D

Ein unwiderstehliches Duo ist die Schlumberger Sparkling
Selection. Sie ist das ideale Geschenk fiir alle jene, die sich nicht
entscheiden kénnen. Die Sparkling Selection vereint in einer fest-
lichen Packung nidmlich gleich zwei Spezialititen: Schlumberger
Sparkling Brut Klassik und Rosé Brut Klassik. Die funkelnde
Verpackung passt wunderbar zur bevorstehenden Festtagszeit und
begeistert garantiert alle Sektliebhaberinnen und Sektliebhaber.

Eine kleine, feine Variation ausgewihlter Schlumberger Sorten
in der 0,2-Liter-Flasche vereint die Schlumberger Klassik Selection:
Sparkling Brut Klassik, Rosé Brut Klassik und Griiner Veltliner
versprechen gleich drei Geschmackserlebnisse. Die erlesene Box
eignet sich hervorragend als kleine, festliche Aufmerksamkeit.

Diese und noch viele weitere Geschenkideen sind im Schlum-

berger Onlineshop erhiltlich: www.schlumberger.at/de/shop.

\ "". ‘ \ r A 't « Y

\
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Hopfenbauer Gerald Pronegg gibt Einblick in die Seele des Bieres.

Die breit angelegte, reprisentative Studie zur 6sterreichischen
Bierkultur wurde im Jahr 2020 bereits zum 12. Mal vom Market
Marktforschungsinstitut im Auftrag der Brau Union Osterreich
erstellt. Interessante Einblicke in die Produktionsschritte geben
Personen aus der Branche in informativen Interviews und Repor-
tagen sowie durch imposante Bilder.

Das Konsumverhalten der osterreichischen Bevolkerung war
im Umfragezeitraum Mirz von Covid-19 noch nicht wesentlich
beeinflusst. Néchstes Jahr steht ein spannender Vergleich bevor, ob
die Pandemie das Verhalten der Osterreicher nachdriicklich ver-
andert hat. Vorerst zeigen sich kaum Unterschiede des Konsum-
verhaltens im Vergleich zum Vorjahr. Mehr als jeder zweite
Osterreicher (57 %) konsumiert regelmiRig, also zumindest mehr-
mals pro Monat, Bier. Wihrend in der Generation 60 + mit
13 % die meisten tiglichen Biertrinker vertreten sind, konsumiert
ein Viertel der 18- bis 29-J4hrigen sowie knapp ein Drittel der
30- bis 39-Jihrigen mehrmals pro Woche Bier.

Jeder Vierte greift bereits zu alkoholfreiem Bier, der Trend-
verlauf zeigt hier seit Jahren eine steigende Tendenz. Autofahren
ist zwar nach wie vor das hiufigste Trinkmotiv, der Gusto auf ein
Bier, ohne dass man Alkohol trinken méchte, wird aber schon bei-
nahe gleich oft auf die Frage geantwortet, warum man zu alkohol-
freiem Bier greift.

Die Studie wurde vom Market Marktforschungsinstitut unter 2.096 Osterreichern ab
18 Jahren in Form von Telefon- und Online-Interviews im Marz 2020 durchgefiihrt.

Erganzend zu diesen Ergebnissen wurden heuer daraus fiinf Biertrinker-Typen ermittelt,
die die unterschiedlichen Zugange zu Bier aufzeigen: Genief3er, neugieriger, preisbewusster,

umweltbewusster und traditioneller Typ.

Der Bierkulturbericht zum Online schmaokern unter: https://www.brauunion.at/bierkultur/
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Verfolgt man den Weg des Bieres vom
Korn bis zum Kunden in Osterreich im
aktuellen Bierkulturbericht liberrascht es
nicht, dass bei der Typisierung der
osterreichischen Biertrinker mehr als ein
Drittel zu den GeniefB3ern zahlen.

,Fiir nahezu jeden Osterreicher ist Bier (sehr) wichtig fiir die
dsterreichische Getriankekultur (87 %), ebenso wichtig ist das An-
gebot regionaler Biere fiir die heimische Bierkulcur (86 %). Dies
zeigt, dass wir auf dem richtigen Weg sind, Osterreich zum Land
mit der besten Bierkultur Europas zu machen und im ganzen
Land regionalen Genuss bieten. Der Trend zu alkoholfreiem
Konsum bestitigt wiederum unsere Innovationsfithrerschaft, die
wir noch weiter ausbauen werden®, so Klaus Schorghofer, Vor-

standsvorsitzender der Brau Union Osterreich.

Aus den Umfrageergebnissen der Studie wurden heuer zudem
fiinf Biertrinker-Typen ermittelt, in die die Osterreicherinnen und
Osterreicher aufgrund ihrer unterschiedlichen Zuginge zu Bier
eingeteilt wurden. Mehr als ein Drittel (38 %) der Osterreicher
sind GeniefRer, umweltbewusst (26 %) und preisbewusst (23 %)
sind etwa je ein Viertel. Jeder zehnte Osterreicher ist ein marken-
treuer Traditionalist, was den Bierkonsum angeht, und drei Pro-
zent zdhlen hauptsichlich zu den neugierigen Probierern. Denn
natiirlich gibt es in dieser Einteilung Uberschneidungcn, aber
Priferenzen, klare Unterschiede, aber auch Gemeinsamkeiten
oder ihnliche Konsummuster

werden durch die Typisierung
deutlich.

© Brau Union Osterreich / Philipp Schinauer / ASA 12



FOOD & DESIGN

Jede Tasse Nespresso Kaffee wird bis 2022 CO2-neutral und der
erste Nespresso Professional Biokaffee PERU ORGANIC erobert den Markt.

Nespresso agiert bereits seit 2017 innerhalb seiner eigenen
Geschiftsabliufe CO2-neutral. Nun verpflichtet sich der Pionier
fur portionierten Kaffee zur vollstindigen CO2-Neutralitit ent-
lang seiner kompletten Lieferkette sowie des gesamten Produkt-
lebenszyklus. Passend prisentiert Nespresso in der Professional
Range den ersten biozertifizierten und ausschliefflich aus perua-
nischen Bohnen hergestellte Kaffee PERU ORGANIC.

Nespresso verpflichtet sich dazu, bis 2022 jede Tasse
Nespresso Kaffee CO2-neutral zu machen — sowohl fur zu
Hause als auch fiir Geschiftskunden. Dieses ambitionierte Ziel
baut auf mehr als zechn Jahren Arbeit auf, in denen Nespresso
seine operativen CO2-Emissionen weitgehend reduziert und die
Restmengen durch Agroforstwirtschaft kompensiert hat.

Die angestrebte CO2-Neutralitit wird Nespresso bis 2022
durch drei Initiativen erreichen: die Reduktion von CO2-Emis-
sionen, also etwa das Streben nach 100 % erneuerbarer Energie
in allen Nespresso Boutiquen oder die verstirkte Verwendung
von recyceltem Kunststoff in Nespresso Maschinen sowie von
recyceltem Aluminium und CO2-armem Primiraluminium in
Kaffeckapseln. Bei der zweiten Initiative, dem Pflanzen von
Biumen auf und um Kaffeefarmen, von denen Nespresso seinen
Kaffee bezicht, ist das Ziel, méglichst viel Kohlenstoff aus der
Atmosphire einzufangen und dank dem so entstehenden Schatten
auch Qualitit und Quantitit der Kaffeeernte zu verbessern.
Schliellich investiert Nespresso in Projekte zur Unterstiitzung
der Erhaltung und Wiederherstellung von Wildern sowie zur
Umsetzung sauberer Energielosungen in landwirtschaftlichen
Gemeinden. Hand in Hand mit den Bestrebungen von Nespresso
geht auch die Erarbeitung neuer Kaffeelinien, die dem Nachhaltig-

keitsgedanken entsprechen.

So wird die neue Nespresso Professional Origins Serie
seit Kurzem durch den ersten biozertifizierten Kaffee PERU
ORGANIC erginzt. Mit dem Single-Origin-Kaffee aus Peru be-
dient Nespresso Professional die zunechmende Nachfrage nach

Biokaffee und bietet jenen KonsumentInnen ein zusitzliches An-
gebot, fiir die Bioprodukte einen wichtigen Teil ihres Lebensstils
darstellen. ,In Zusammenarbeit mit den lokalen Kaffeebauern in
Peru ist es gelungen den ersten bio-zertifizierten Single-Origin
Nespresso Kaffee herzustellen. Dieser folgt strengen landwirt-
schaftlichen Prozessen und Kontrollen entlang der gesamten
Lieferkette, vom Erzeuger bis zu unseren Produktionsstitten,
wodurch die hohe Nespresso Qualitit gewihrleistet werden
kann®, so Wolfgang Eberhardt, Director Nespresso Professional
bei Nespresso Osterreich.

Auf der Suche nach den feinsten 6kologischen Arabica-Bohnen
fur den Neuzugang im B2B-Sortiment begab sich Nespresso
in die entlegensten Regionen Perus. Auf iiber 1.000 Metern,
versteckt in den Hingen der Anden, wurde die perfekte Bohne
dafiir gefunden. Das Zusammenspiel aus subtropischem Klima
des Hochlands und Luftfeuchtigkeit sorgt fiir die Qualitdt der
besonderen Kaffeebohne. Um die komplexen Nuancen in einer
Tasse zusammenzufiihren, wird PERU ORGANIC in zwei Stufen
gerostet. So ist es moglich, sowohl den samtigen Charakter als

auch die exotischen Fruchtnoten ideal hervorzuheben.

Wolfgang Eberhardt, )
Director Nespresso Professional bei Nespresso Osterreich
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BRODELYH

Alles
Bio?

Alles
Brooklyn!

Die Karten fur das Erlebnis am Frihsticks- und

Seminarbuffet sind neu gemischt: Die Postmix-Spezialisten

von Grapos haben mit den Brooklyn BIO Saften ein Getrankesystem entwickelt,

das 100 % Bio-Safte in 100 % zertifizierter Bio-Qualitat mit modernem und nachhaltigen

Offenausschank verbindet - das ist europaweit einzigartig.

»Die Giste wiinschen sich Topqualitit, nicht nur in Ge-
schmack und Inhaltsstoffen, sondern auch in der Prisentation.
Wenn die Getrinke auch noch vegan sind, ist das von Vorteil
und je fruchtiger desto besser. Immer wichtiger wird auch das
Angebot von Bio-Getrinken oder Bio-Siften und ein Nachhaltig-
keitsnachweis®, erklirt Grapos-Geschiftsfiihrer KR Wolfgang
Zmugg, wenn er von seiner Inspiration fiir die Brooklyn Bio
Sifte spricht. Grapos verbindet mit dieser Vision Bio-Qualitit
und Nachhaltigkeit und bietet diese Eigenschaften im praktischen
Offenausschank.

Pure Kostlichkeiten

Die vier késtlichen Sorten der Linie Brooklyn BIO Sifte
kommen ganz ohne Zusatz- oder Konservierungsstoffe aus und
schmecken sehr erfrischend. Giste haben die Wahl zwischen den
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Sorten Bio-Apfel, Bio-Orange, Bio-Karotte und Bio-Sauerkirsche.
Die Beigabe cines Anteils Bio-Apfelsaft zu jeder Geschmacks-
richtung verstirkt den Eigengeschmack der Friichte und gibt den
Bio-Siften eine fruchtig-frische Balance. Alle Brooklyn BIO Sifte
sind vegan und frei von Allergenen. Das Mischen der Getrinke
ist in jedem Verhiltnis méglich - einen extra Energickick im
Getrink verleiht die Zugabe des Vitaminwassers, das mit den
Vitaminen B3, BS, B6, B7 und B12 angereichert ist.

Beim Frithstiick und in der Seminarpause kénnen auch noch
viele weitere Grapos-Getrinke in Premiumqualitit punkten:
Zum Beispiel die Sortenvielfalt der Linie Brooklyn ,,Homemade
Style®, die auch mit Bio-Getrinken aufwartet. Diese Erfrischungen
schmecken still und prickelnd herrlich. Auch die beliebten
Frithstiicksgetrinke der Linie GrapiSun sind ein wahrer Renner,
die Getrinke bieten mit vielen Vitaminen einen perfekten Start

in den Tag,



Die Brooklyn BIO & Vitaminbar

Lingst vorbei sind die Zeiten, in der klinisch anmutende
Gerite auf der Buffettheke stehen. Die Brooklyn BIO und
Vitaminbar ist ein formschénes und modernes Ausschankgerit —
sie sorgt immer fiir ein kithles und frisches Getrink. Durch
verschiedene Anbauteile passt sich das System an die jeweiligen
Bediirfnisse an. Besonders ansprechend sechen Krauter und
Obst-Topfchen aus, die direkt an das Gerit angebracht werden.
Verfeinert mit diesen Zutaten schmecken die Grapos-Getrinke
noch erfrischender.

Die Sifte werden als Konzentrat in Bag-in-Boxen geliefert
und direkt im Ausschankgerit gekithlt und mit Wasser ver-
mengt. Die Bag-in-Boxen sind mit einer Anschlussvorrichtung
ausgestattet. Sie konnen bei der Lagerung praktisch tibereinander-
gestapelt werden und miissen nicht extra gekiihle werden. Mit
diesem System spart der Gastronom bis zu 44 % CO, und unge-
fihr 40 % an Energie bei der Getrinkekiihlung.

Grapos setzt ganz auf nachhaltige Systeme: So sind zum
Beispiel die Bag-in-Boxen zu 100 % recycelbar und auch die
Produktionsmethoden und modernste Abfiillanlagen fiihren
dazu, dass im Vergleich zu konventionellen Portionsflaschen
die CO,-Belastung sowie der 6kologische Fuflabdruck um 90 %
kleiner ist. Das wurde von einer Studie der TU Graz bestitigt.
Fur diese besonderen Leistungen wurde Grapos 2019 die staatliche
Auszeichnung des Osterreichischen Staatswappens verlichen.

Www.grapos.com

FOOD & DESIGN

Der Darbo ,Fruchtikus” kehrt in zwei frisch-fruchtigen
Wintersorten in die Kiihlregale zuriick. Die limitierten
Geschmackssorten ,Bratapfel-Zimt” und ,Waldbeere”
einfach pur l6ffeln und geniefen oder weihnachtliche
Fruchtdesserts rasch damit verfeinern. Zum Saison-
start sorgt Darbo fiir genussvolle Momente.

Um die bevorstehenden Feiertage
und gemiitlichen Abenden so
genussvoll wie mdglich
zu gestalten, prasentiert
WEIN & CO die besten
Brown Spirits-Empfeh-
lungen. Whisk(ely, Rum, ‘
Grappa und Co. gehdren
zu den feinen Spiritu-
osen, die jeden Anlass
veredeln. Ob als Aperitif
oder Digestif — die besonderen Tropfen sind ein per-
fekter Begleiter fiir gemeinsame Momente am Tisch.

Mit dem Grundig Handmixer HM 7680 und dem
Stabmixer-Set BL 8680 liefert Grundig ideale Helfer
fir den Advents-Brunch oder das Weihnachtsessen,
aber auch unter dem Weihnachtsbaum machen sie
als Geschenke eine sehr gute Figur. Und vor allem
eignen sie sich dazu, Lebensmittel, die nicht mehr
ganz frisch und knackig sind, zu mixen und purieren.
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FESTLICHE GAUMENVERZAUBERUNG
MIT WIBERG GEWURZEN

Festliche Tage, zu denen késtliche Speisen gereicht werden
gibt es viele. Die beschaulichste Zeit, die mit ihren typischen
Diiften und Speisen Erinnerungen schafft, ist jedoch jene rund
um Weihnachten. Dann wird der charakteristische Geschmack
dieser Festtagszeit in den Topfen und Pfannen der Kiichen
dieser Welt kredenzt, um damit die Gaumen der Menschen
zu verwohnen. Die Marke WIBERG ist seit langer Zeit Teil
dieser Verzauberung und hat sowohl die besten Zutaten als auch
vielseitige Neuprodukte im Gepick.

TYPISCHER GESCHMACK
MIT PLATZ FUR KREATIVE IDEEN

Weihnachtliche Vorspeisen, Hauptgerichte und Desserts sind
ohne die unverwechselbaren Geschmacksrichtungen kaum vor-
stellbar. Erst durch Zimt, Nelken, Sternanis und Co erhalten sie
den gewiinschten, charakteristischen Touch. Es muss aber nicht
immer Althergebrachtes und strikt Traditionelles sein. Deshalb
bittet WIBERG zum Tanz der Sinne und iibernimmt gleichzeitig
die Fihrung im Reigen der Gewiirze. Wie wire es mit einem
Orangen-Zimt-Lachs mit Kiirbis-Ingwermousse und Vollkorn-
crostini als Vorspeise? Oder darf es ein festlicher Hirschriicken
im Maronibrotmantel, Wacholder-Reh, Glithweinreduktion
und Erbsen-Samosa sein? Die raffinierten Geschmackskombina-
tionen aus Wildfleisch, Esskastanien, Sternanis und Co machen
das WIBERG Rezept zu cinem besonderen Erlebnis auf den
Tellern. Als Dessert empfichlt WIBERG einen Apfel-Marzipan-
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Dominostein mit Gewiirzzwetschke. Das feinsinnige Ensemble
aus Piment, Nelken sowie der ausgewogenen WIBERG Leb-
kuchen Gewiirzmischung machen die Nachspeise zu einem

meisterhaften Gaumenschmaus.

NEU, LECKER UND VIELSEITIG

Wenn es darum geht, schnell und lecker eine weihnachtliche
Nuance ins Dessert zu zaubern, ist die Marke WIBERG mit
ihren Sortiments-Newcomern zur Stelle. Die Siilen Saucen Sweet
& Spicy — Schoko & Kardamom und Sweet & Salty — Karamell
& Ursalz sind aufgrund ihrer vielseitigen Verwendungsmaoglich-
keiten die perfekten Begleiter fiir Desserts. In der praktischen
und einfach zu dosierenden Quetschflasche cignen sie sich
zum Finishen, Aufschiumen und Marinieren. Fiir etwa eine
weihnachtliche Karamellmousse benotigt man lediglich ein
Sahnesyphon, Sahne, die Siifle Sauce Sweet & Salty — Karamell
& Ursalz und die WIBERG Lebkuchen Gewiirzmischung. Diese
wohlschmeckende Mousse kann in unter einer Minute her-
gestellt werden und verleiht dem weihnachtlichen Dessert die
richtige Geschmacksnote.

Wer zur Festtagszeit etwas kulinarisch Exklusives haben

mochte, greift am besten zum WIBERG Exquisite Sortiment.
Die Range umfasst einzigartige Gewiirzmischungen fiir kreative
Individualisten. Das Exquisite Azteken Gold ist eine Gewiirzzu-
bereitung mit Blattgold, Kakao und Vanille hat den besonderen
weihnachtlichen Touch und verleiht mit einer angenehmen
Chilischirfe das gewisse Extra. Die Gewiirzmischung ist ideal fiir
Desserts und pikante Gerichte.
Der Gewiirzprofi WIBERG hat ein breites Sortiment an
weihnachtlichen Gewiirzen wie etwa Zimt, Stern-
anis, Nelken, Vanille und Co und vereinfacht
Gastronomen das Finden von weihnachtlichen
Rezepten der umfangreichen Rezeptdaten-
ww.wiberg.cu/rezepte.

. Hiergeht's zum Fsezept
e des Hirschriickens
~ im Maronibrotmantel.

Orangen Zimt Lachs mit
Kirbis-Ingwer-Mousse
& Vollkorncrostini
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Gepokeltes Tafelstuck

vom jungen Stier

Die Wiener Lebensmittelmanufaktur Hink besinnt sich
eines traditionsreichen Jausenfleisches und bringt ein
exklusives Corned Beef aus 100 % oberosterreichischem

Rindfleisch auf den Markt.

CPENIS By

Das Hink’s Corned Beef - Serviervorschlag

Corned Beef hat cine lange Tradition bei Hink. Das ,,ge-
pokelte Rindfleisch® in der klassischen eckigen Dose war seit den
1960er-Jahren fixer Bestandteil des Sortiments, bis der Preis-
druck zwanzig Jahre spiter zu groff wurde und Hink seinem
Anspruch an hohe Qualitit nicht mehr gerecht werden konnte.
Die Kindheitserinnerung des heutigen Firmeninhabers Peter
Spak an Corned Beef zu Hause war der Anlass, es in Topqualitit
neu aufleben zu lassen. ,,Es wird aus dem Tafelstiick vom
Fleckvich-Jungstier von regionalen oberdsterreichischen Bauern
produziert. Die Tiere werden im Alter von zwdlf bis siebzehn
Monaten im Familienbetrieb Neugschwandtner geschlachtet.
Fiirs Rezept haben wir schr viel ausprobiert und uns dann fiirs
Tafelstiick entschieden. Es ist dhnlich dem Tafelspitz, nur noch
geschmacksintensiver und ein bisschen grobfasriger. Die Zube-
reitung ist klassisch — bis auf unsere Pfeffermischung aus sechs
verschiedenen Sorten, die dem Corned Beef einen besonders
wiirzigen Touch gibt und von unserem Chefkoch Sascha Huber
entwickelt wurde.”

FOOD & DESIGN H&)D

Das Wiener Traditionsunternehmen

Die familiengefithrte Pastetenmanufaktur Hink ist seit 1937
ein Begriff flir Gourmets. 2007 tibernahm die Familie Spak von
Anton Hink, Sohn des gleichnamigen Firmengriinders, den
Betrieb, modernisierte ihn und liutete gemeinsam mit einem
jungen Team die Renaissance der Pasteten ein. Seit 2008 wird
das Unternchmen von Peter Spak gefithrt. Mit dem erfolg-
reichen Produktlaunch der ,,Jungen Saiblinge in kaltgepresstem
Rapsol in Kooperation mit Eishken Estate, Olmiihle Fandler
und Salinen Austria im Jahr 2018 griff Hink nach dem Motto
yInnovation trifft Tradition“ den Trend der Qualititssardinen
in der Dose auf. Das neue Corned Beef fiigt sich in diese Reihe
traditioneller Konserven in Neuauflage ein — und initiiert damit
moglicherweise wieder einen neuen Trend.

www.hink.at

Peter Spak, Geschaftsfiihrer Hink: ,In diesen schwierigen
Zeiten auf osterreichische Qualitatsprodukte zuriickzu-
greifen, starkt die dsterreichische Wirtschaft und schiitzt
Arbeitsplatze.”
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Der Co-Griinder und Geschiftsfithrer der Wombat’s City
Hostels liebt nun mal Kaffee und antizyklische Geschiftsideen.
LAls wir 1999 das erste Wombat’s Hostel am Wiener West-
bahnhof aufsperrten, war dieses Business in Europa noch in
den Kinderschuhen. Heute sind wir zwar mit Hostels in vier
Lindern titig, aber die anhaltende Krise der Reisebranche bietet

uns Raum, Neues zu probieren®, so Praschinger.

It's roasted, Baby

Und so wurde im Wombat’s City Hostel Naschmarkt kurzer-
hand das Wombat’s Café Anfang Oktober still und heimlich
erdffnet (,Soft Opening®). Jetzt sind die letzten Dekorations-
arbeiten abgeschlossen, das Team ist eingespielt, der Kaffee
rostfrisch bereit.

Im kosmopolitischen Ambiente der erweiterten Wombat’s
Lobby wird nun die hauseigene Réstung in liebevollen Kaffee-
kreationen kredenzt. Der Wombat’s Grundphilosophie folgend
wird auf Nachhaltigkeit und Regionalitit Wert gelegt. Die feinsten
Bohnen fiir den exklusiven Wombat’s Roast werden iiber be-
kannte Partnerbetriebe zu einem fairen Preis bezogen und in der
— bei den Osterreichischen Rostmeisterschaften ausgezeichneten
— Kaffeerosterei Deluke im Kaffee Campus Krems gerostet.

Neues Kaffeehaus
In Wien

.In Zeiten wie diesen, ein Café aufzusperren,
bedarf schon einer gewissen Chuzpe”,

Marcus Praschinger schmunzelt selbst tber
die eigene Neueroffnung.

Zur Verfeinerung und fiir schaumige Kreationen verwenden
die Baristas Milch vom preisgekronten Biobauern Hannes
Hiegersberger.

Fine kleine, aber feine Auswahl an frischen Snacks und
Mehlspeisen runden das Angebot in dem auflergewdhnlichen
Ambiente ab. Gemif§ Wombat’s Bestreben, stets Topqualitit zu
moderaten Preisen zu bieten, gibt’s den Espresso um 2,20, den
Cappuccino um 3,20 sowie Snacks ab 2 Euro.

Uber Wombat's

1999 erdffneten Marcus Praschinger und Sascha
Dimitriewicz ihr erstes Hostel hinter dem Westbahn-
hof in Wien. By travellers for travellers” - die beiden
ehemaligen Backpacker verfolgen bis heute die Vision,
Raume fir Begegnung, Inspiration und bleibende Er-
innerungen zu schaffen.

Mittlerweile gibt es Wombat's City Hostels in Wien,
London, Miinchen und Budapest, weitere Hauser sind
in Planung. Jedes Haus tragt die Designhandschrift
von Wombat’s: ein liebevoller eklektischer Mix mit ge-
schichtstrachtigen Materialien und authentischen Bot-
schaften.
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Die Vielseitigkeit der X8 von JURA besticht uneingeschrankt.

Robust und vielseitig. So konnte man kurz die X8 be-
schreiben. Der Kaffeevollautomat von JURA beherrscht das
gesamte Spektrum der mit Milch und Milchschaum verfeinerten
Kaffeespezialititen hochst professionell. Fiir ein stets perfektes
Mahlergebnis und eine Aromasteigerung von 12,2 % sorgt da-
bei eine Top-Innovation: der Professional Aroma Grinder.

Zusitzlich verfiige die X8 tiber unterschiedliche Temperatur-
stufen fiir Heiflwasser. Ein Umstand, den auf jeden Fall Teelieb-
haber besonders zu schitzen wissen. Uber ihren soliden, hohen-
verstellbaren Kombiauslauf gelangen auf Knopfdruck wahlweise
eine oder gleichzeitig zwei Kaffeespezialititen in die Tassen bzw.
Gliser. Die praktische Tassenpositionierungshilfe pradestiniert
sie geradezu fiir den Selbstbedienungsbereich. Ebenso die grofSen,
klar zugeordneten Zubereitungstasten. Ganz auf die spezifischen Die Vo rzi.'lge
Bediirfnisse zugeschnitten, lassen sich Kaffeespezialititen beliebig Professional Aroma Grinder
in ihrer Position auf dem Display verschieben. Die Einsatzgebiete 91 ierbare Spezialitaten

programmier: p

AbschlieBbarer Bohnenbehalter
und Wassertank

sind vielfaltig. Die X8 bewihrt sich besonders in Selbstbedienungs-
zonen, Grof$biiros, in Kantinen und im Catering. Die empfohlene

Tageshochstleistung betrigt 80 Tassen.

Sperrfunktion fir die Bereiche
Produkte und Programmierung

)



© Winterhalter Gastronom GmbH

Die neue, kompakte

~ Korbtransportspiilmaschine
der CTR-Serie

Starke Leistung

Spulspezialist Winterhalter setzt mit der neuen Korbtransportspilmaschine

CTR erneut Maf3stabe im Markt. Winterhalter verspricht hohe Spilleistung bei

kompakten Abmessungen.

Dank ihres modularen Systems lasst sich die CTR einfach
planen, individuell konfigurieren und auch im Nachhinein er-
weitern. Die perfekte Spuillssung fiir 100 bis 400 Essensteilnehmer.

»Kompakt muss sie sein, weil in der Spiilkiiche meist nur
wenig Platz zur Verfugung steht. Schnell muss sie sein, weil das
Spiilgutautkommen in Spitzenzeiten sechr hoch ist. Modular

L

CTR Series |
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muss sie sein, damit sie exakt auf individuelle Wiinsche zuge-
schnitten werden kann®, fasst Johann Freigassner, Geschifts-
fithrer Winterhalter Gastronom Vertrieb und Service GmbH,
Osterreich, die Anforderungen an die Entwicklung der neuen
Korbtransportspiilmaschine CTR zusammen. ,Und natiirlich ist
unseren Kunden wichtig, dass sie kostengiinstig im Betrieb und
sparsam im Verbrauch ist.“ Das Ergebnis ist die neue CTR, die
trotz kompakter Abmessungen und auch bei hohem Spiilgutauf-
kommen erstklassige Spiilergebnisse liefert.

Sichergestellt wird dies unter anderem mit Hilfe eines durch-
dachten Hygiene-Konzepts. Neben dem bewihrten Winterhalter
Hygiene-Design stellt der voreinstellbare Hygiene-Modus hierbei
eines der innovativen Features dar. Sollten Tank- oder Boiler-
temperaturen unter den Sollwert sinken, reduziert die Maschine
automatisch die Transportgeschwindigkeit und sichert somit
ein hygienisches Spiilen. ,Dies bestitigt das Hygiene-Zertifikat
nach DIN SPEC 10534. Mit der CTR sind unsere Kunden auf

der sicheren Seite®, unterstreicht Freigassner.

Um 180° schwenkbare Tiiren: Die Maschinenanatomie der
CTR-Serie ist konsequent auf Hygiene ausgerichtet.

HOTEL&DESIGN Nr.6é | DEZEMBER 2020



Konsequente Ausrichtung

Aber auch die Maschinenanatomie ist konsequent auf Hygiene
ausgerichtet: um 180° schwenkbare Tiiren, tiefgezogene Tanks
sowie neue und, in diesem Segment einzigartige, Hygiene-Tank-
heizkdrper. Produktmanager Norman Kammler, mit Sitz im
Winterhalter Headquarter in Meckenbeuren am Bodensee, er-
ginzt: , Trotz ihrer hohen Transportgeschwindigkeit von bis zu
195 Kérben pro Stunde, ist ein wirtschaftliches und umwelt-
freundliches Spiilen garantiert. Denn der Frischwasserbedarf
konnte beim Nachspiilen um bis zu 50 Prozent reduziert werden -
auf ein Minimum von nur 130 Litern pro Stunde. Dadurch sinkt
auch der Verbrauch von Strom und Chemie, was die gesamten
Betriebskosten weiter minimiert. Erreicht wird das durch die ge-
schwindigkeitsabhingige Steuerung der Nachspiilwassermenge,
die sich automatisch an die aktuelle Transportgeschwindigkeit
und Spiilsituation anpasst.

Insbesondere bei beengten Platzverhilenissen bietet das
modulare System der CTR viele Moglichkeiten der individuellen
Planung. ,Eine grofle Stirke der CTR ist die freie Konfigurier-
barkeit und Nachriistbarkeit simtlicher Zonen — sollten sich
zum Beispiel die Anforderungen unserer Kunden im Nachhinein

indern®, betont auch Johann Freigassner.

Mehr Sicherheit und mehr Effizienz

Die neue CTR kann kiinftig iber CONNECTED WASH
mit einem Computer oder mobilen Endgeriten vernetzt werden.
»Unsere Kunden haben damit die Méglichkeit, alle wichtigen Be-
triebsdaten konsequent zu analysieren und auszuwerten®, resiimiert

Ralph Winterhalter, CEO und Inhaber der Winterhalter Gruppe.

www.winterhalter.at

Dank ihres modularen Systems lasst sich die CTR-Serie
einfach planen, individuell konfigurieren und auch im
Nachhinein erweitern. Die perfekte Spullosung fur 100 bis
400 Essensteilnehmer.
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F&D-PRODUKTE H®&)D

Alles fur den perfekt gedeckten Tisch

Die Premium Bone Porcelain-Kollektionen Stella Vogue
und Stella Hotel von Villeroy & Boch sorgen fir den
perfekt gedeckten Tisch. Fir den ,Goldener Hirsch” in
Salzburg wurde ein exklusives Dekor entwickelt und
abgestimmt. Als Wiedererkennung und besonderes
Element wurde ein Hirsch auf das Porzellan dekoriert.

P

Auch fir die Augen

Mit dem Whiskyglas ., Josef” prasentieren die Wiener
Werkstatten, das Handelsunternehmen fiir Kunst und
Kunsthandwerk in Wien, hochwertige Kristallglaser
in Anlehnung an Josef Hoffmann im edlen Quadrat-
Design. Dem Genuss steht damit wirklich nichts mehr
im Wege.

Fir den Gentleman geschaffen

0Ob schottischer Whisky, irische Sorten oder Whisky
aus Tennessee - Whisky-Liebhaber wissen wie ent-
scheidend ein perfekt geformtes Glas fiir jede Nuance
und die einzigartigen Aromen des edlen Tropfens ist.
Leonardo bietet eine Vielzahl von Spezial-Glaser fir
unterschiedliche Whiskyprodukte an. Wer zudem gerne
eine Zigarre zum Whisky genief3t: Der wunderbar dazu-
passende designgleiche Aschenbecher der Serie Spiritii.
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Tischkultur - laut Duden die . kultivierte Art des Essens und Trinkens bei Tisch”.
Gerade bei besonderen Anlassen gehort eine festlich gedeckte Tafel dazu.
Dementsprechend sollte das Dekorieren des Tisches sorgsam ausgewahlt werden.
Es soll nicht Gberladen wirken und darf auch nicht die freie Bewegung beim
Essen oder gar die Gesprachskultur behindern. Weiters sollten die einzelnen
Deko-Elemente farblich sowie passend aufeinander abgestimmt werden, aber
auch Tischwasche sowie Besteck und Geschirr missen harmonieren.

e Feuerund Fels

Mit den Manufacture-Kollektionen von Villeroy & Boch
wird jedes Essen zu einer Inszenierung. Die tiefschwarz durch-
gefirbten Teller, Tassen und Bowls von Manufacture Rock mit
ihrer authentischen Schieferoptik erinnern an die im Laufe
der Jahrmillionen entstandenen Felsformationen. Manufacture
Glow setzt dazu feurige Akzente in kupfrigem Rot. Wow-Effekt
garantiert!

www.villeroy-boch.com

Die neue Home Kollektion NOA von Cartier mit eleganten

Deko-Objekten und stilvollen Wohnaccessoires haben das ge-
wisse Etwas und verschonern den Alltag. Dies beginnt bereits
mit den unwiderstehlichen, edlen Materialien, die durch Eleganz
und Bestindigkeit iiberzeugen: Metall, Porzellan, Leder, Papier
und Kaschmir. Sie sind durch die legendiren isthetischen Codes
der Maison verbunden: den Panther, das Doppel-C und die
Tierwelt — Symbole, die die Geschichte und das Universum von
Cartier prigen.
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TISCHKULTUR H&)D

Cheers to the New Year

Rosenthal meets Versace hebt die Barkultur auf ein neues
Level. Die Versace Bar Collection aus hochwertigem Edelstahl
wird aufwindig in Handarbeit versilbert und umfasst sowohl
Wein-, Champagner- und Eiskiihler, Cocktail-Shaker und Sieb
als auch Flaschenuntersetzer, Tablett und Schilchen. Die neue
Bar Collection von Rosenthal meets Versace ist der perfekte
Mix aus Verfihrung und Funktionalitit — fiir Zuhause, Bars,
Restaurants und exclusive Clubs.

www.rosenthal.de o«

o Bliihende Vielfalt

Ob Solifleur-, Boden- oder Tischvase — die unterschiedlichen
Formen und Farben von LEONARDO bieten jeder Blume garan-
tiert die beste Bithne zum Aufblithen. Denn die Leidenschaft fiir
Glas ist das, was die Marke mit italienischem Flair so einzigartig
macht. Der hohe Anspruch an Qualitit, Langlebigkeit und origi-
nelles Design zeichnet das Produktportfolio aus.

www.leonardo.de

THE NEW EASY

Das Konzept ,THE NEW EASY* von WMF steht fiir stil-
sichere Besteckteile, die zu jeder Tageszeit eingesetzt werden
kénnen. Das junge, unkomplizierte und trendstarke Design
spricht Gastronomen aus den unterschiedlichsten Bereichen
an. Dabei erfiille die Designsprache eindrucksvoll die unter-
schiedlichen Herausforderungen der gehobenen Tischkultur
und der markante ,Stonewashed“-Look sorgt fiir edle Vintage-

Optik.

www.wmf.com
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Lifestylehotel ,,das MAX"

Hohe Auszeichnungen

Meissl Architects gewinnt zwei internationale Awards und ist unter den Top 50 der

schonsten Restaurants und Bars 2021 vertreten.

In diesem Jahr konnte das Lifestylehotel ,,das MAX® in der
Kategorie ,,Excellent Architecture — Interior Architecture® tiber-
zeugen. Auch den BigSEE Tourism Design Award konnte das
Architekturbiiro und Team von Alexander Meissl fiir das Tiroler
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Lifestylehotel fiir sich gewinnen. Einen weiteren Erfolg verzeich-
net Meissl Architects mit ,,Kuro Mori“ — dem neuen Restaurant
fiir Sternekoch Steffen Disch, welches nun zu den Top 50 der

»Schonsten Restaurants & Bars 2021 zihlt.
FHI'”T mr




ARCHITEKTUR & GASTRONOMIE

Auf unnétigen Luxus wird im Lifestylehotel vollig verzichtet.
Fernab vom nostalgieverklirten Klischeebild bietet ,das MAX®
seinen Gisten lassiges Wohnen und frischen, zeitgeistigen Indivi-
dualismus in jeder Hinsicht — tiberfliissiges ,,Nice-to-have® und
»pompdser Chic” wurden ausgespart. Luxus nur da, wo er Sinn
macht und gute Gefiihle bringt. Angenchme Schlichtheit und
luftig moderne Raumlichkeiten iiberzeugen auf ganzer Linie.
»das MAX verkorpert gelassen, unkompliziert und fesch das
smarte Urlauben in Tirol. Der Komfort ist wie Zuhause, aber
besser”, so Architekt Alexander Meissl.

Mit seinem minimalistischen und gelassenen Charme konnte
das Hotel die internationale Fachjury des German Design Awards
von sich tiberzeugen. Der Award gehért zu den renommiertesten
Design-Auszeichnungen weltweit und ge-
nieft hohes Ansehen, weit tiber Fach-
kreise hinaus. Ebenfalls fiir sich gewinnen
konnte ,,das MAX® den BigSEE Tourism
Design Award 2020. Das individuelle
Hotelkonzept aus Tirol setzte sich gegen
herausragende Konkurrenz aus dem siid-

osteuropdischen Raum durch.

Wo asiatische Fusion auf den
Schwarzwald trifft, kommt man im
Freiburger ,Kuro Mori“ zusammen.
Die mafigefertigte offene Kiiche, die
sechs Meter hohe begriinte Wand oder
die drei Kunstwerke aus der Gemilde-
manufaktur von Christin Beck setzen
gezielt Akzente. Offene Atmosphire in
Kombination mit lockeren Gestaltungs-
konzepten des Innenraumes, machen
das ,,Casual Dining“-Erlebnis perfekt. Ob

schneller Businesslunch zu Mittag mit

Blick in die offene Kiiche, ausgedehntes ,wine & dine“ mit
den Liebsten unter dem groflen Glasdach, ein entspannter Drink
an der gemiitlichen Bar, die Freundesrunde am groflen Tisch
im Schaufenster oder das wohlverdiente Glas Champagner
beim kleinen Snack am Shopping-Wochenende drauf8en in der
Fuflgingerzone — alles kann, nichts muss. Linda Pezzei, Innen-
architektin bei MEISSL Architects: ,Kuro Mori — japanisch
fiir schwarzer Wald. Genuss, Lebensfreude und Leidenschaft —
unser Interiorkonzept greift dieses Wortspiel mit Farben,
Formen, Holzern, Textilien, Licht und Dekoration nahtlos auf.
Ziel war es, einen Ort zu schaffen, der zum zwanglosen Ver-
weilen und Genieflen einlidt — immer mit einem Licheln im
Gesicht. Wir sind stolz, dass das Kuro Mori ab sofort zu den
Top 50 der schonsten Restaurants und Bars 2021 zihlt.”

Restaurant ,Kuro Mori“
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Winterzauber & Weihnachtszeit

Herausgeber: Wohnen & Garten

Jedes Jahr zur Weihnachtszeit legt sich wieder ein ganz besonderer Zauber auf uns nieder
und das Buch liefert jede Menge Ideen fir diese spezielle Zeit. Neben Inspirationen zu
Dekoration und Wohnen konnen wir mit kreativen Rezepten zu weihnachtlichen Getranken,
Platzchen und Gerichten die Zeit fillen. Wir freuen uns auf die schonste Zeit des Jahres,
wenn die Abende wieder langer und kalter werden.

Gebunden, 160 Seiten, 29,95 €, ISBN 978-3-7667-2495-3, Callwey

Chocolat. Das Buch der siiien Leidenschaft
Alessandra Sophia Manna

Schokolade ist eines der verfiihrerischsten Genussmittel der Welt, ohne die bis heute keine
Kiche der Welt auskommt. Die Konditormeisterin Alessandra Sophia Manna aus dem Wallis
macht sich in ihrem Buch von der Schweiz aus auf eine Reise durch die Welt, um ihre
Geheimnisse zu liften. Das in Leder gebundene Buch ist ein umfassendes Werk uber die
.Gotterspeise” Schokolade, die die Welt ein Stiickchen besser macht.

152 Seiten, 49,90 €, ISBN 978-3-950489-3-1, HM Chocolate Verlag

Der Duft von frischem Brot
Osterreichs beste Backer verraten ihre Rezepte
Barbara van Melle

.Der Duft von frischem Brot” in einer hochwertigen Golden Edition. Alle 999 Exemplare der
streng limitierten Auflage sind von der Autorin signiert, eine Stofftasche und eine Teigkarte
gibt es obendrein dazu. Der Prachtband mit Farbschnitt und Goldpragung ist ein wunder-
schones Buch iiber die grofien Helden der Backstuben und iber deren Geheimnisse!
Limitierte Golden Edition, Hardcover mit Goldpragung & Farbschnitt, 19 x 24 cm, 208 Seiten,
ca. 200 Abbildungen, 45,00 €, ISBN 978-3-7106-0501-7, Brandstatter

Tartes - Von Genuss und Gemeinschaft
Norbert Kriiger, Risa Nagahama

Unkompliziert und trotzdem raffiniert: So lesen - und kochen - sich die 52 Tartevariationen
von Norbert Kriiger und Risa Nagahama. Das Duo kreierte exklusiv fiir dieses Buch kdstliche
Rezepte. ..Der rote Faden ist eine royale Rustikalitat. Stiles und Salziges, Humorvolles und
Ernsthaftes, niemals Langweiliges”, versprechen die Autoren. Besondere Aufmerksamkeit
legen sie auf frische und saisonale Produkte und orientieren sich am Jahreskalender.

210 x 265 mm, 208 Seiten, 37,10 €, ISBN 978-3-948859-01-5, ELSA PUBLISHING

GIN - Das Buch

Peter Jauch

Seit seinem Revival nach der Jahrtausendwende wachst die Fangemeinde des klaren
Wacholderschnapses stetig. In diesem Buch geben wir Menschen, die taglich im Namen des
Gins unterwegs sind, ein Gesicht. Der Autor hat Destillateure, Barkeeper und Kdche getroffen,
um alles Wissenswerte rund um den Gin in dieses Buch zu packen. Von der Herstellung tiber
die Geschichte bis hin zum Flaschendesign und den aufregendsten Ginsorten - alles ist dabei.
Gebunden, 25 cm x 28 cm, 424 Seiten, 51,30 €, ISBN 978-3-03902-082-9, at Verlag



Kult-Service fur jede Tafel

Biergenuss

Das perfekte Geschirr. Ab sofort gibt es eine eigens designte, handbemalte Habibi
& Hawara-Gmundner-Edition. In den bald fiinf Restaurants - und natdrlich fir
zuhause. Tradition, Handwerkskunst und Heimatgefiihle treffen auf urbanes Social
Business und orientalisch-0sterreichische Kiiche. Inspiriert von der Schonheit des
Salzkammerguts entsteht seit 1492 handbemalte und weltberiihmte Kult-Keramik
mit Unikat-Charakter. Gmundner Keramik ist ein Teil von Osterreichs DNA.

Magic Black

Die Farbe der Nacht, Symbol der Eleganz
und ein bewusst gesetztes Zeichen fir
Individualitat oder Léassigkeit - keine
Farbe birgt in sich so viel Kraft und
magische Anziehung wie Schwarz. lhr
zeitloser Charme entfaltet sich bei
Vasen und Servicen von Rosenthal, der
Besteckkollektion ,Rock” von Sambonet
sowie der Arzberg Kollektion ,Tric
Monochrom®.

Black Beauty

Badelemente in Schwarz wirken ele-
gant und entfalten eine geradezu mono-
lithische Wirkung. Die Badmarke Bette
bietet daher ab sofort auch Badewannen
ihres Portfolios, die den Namenszusatz
Silhouette tragen und mit fest ange-
formter Schiirze ausgestattet sind, in
einer edlen mattschwarzen Variante an.

* ¥ %

H&D-PRODUKTE H&)D

Auch wenn im Ausnahmejahr 2020 vieles von Unsicherheit
gepragt ist, auf manche Dinge kann man einfach vertrauen,
wie zum Beispiel auf das jahrliche Christkindl aus der Stiegl-
Hausbrauerei. Das Christkindl leuchtet unter einer schnee-
weiflen Schaumkrone kupferfarben aus dem Glas und sorgt
durch seine Komposition aus mildem Honiggeschmack und
zarten Hopfentonen fir festlichen Trinkgenuss, beschreibt
Markus Trinker seine winterliche Bierkreation, ein Honey
Amber Ale, das aus feinsten Bio-Zutaten gebraut wurde.

Gegen Viren und Bakterien

Auch wenn es bald einen zugelassenen
Impfstoff gegen Covid-19 gibt, wird es
noch eine Weile dauern, bis ein GrofBteil
der Bevdlkerung gegen das Virus ge-
impft ist. Insofern gilt es, sich weiter-
hin zu schiitzen - mit Einhaltung der
AHA-Regeln und regelmafBigem Liften.
Dariber hinaus helfen Luftentkeimungs-
gerate wie etwa das VIBA_EX, die Virus-
last in Raumen deutlich zu senken. Fir
Hotels und Gaststdtten eine vielver-
sprechende Ldsung.
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Das Dual-Brand-Projekt

Die Hotels Hyatt Place Paris Charles de Gaulle Airport und Hyatt House Paris

Charles de Gaulle Airport wurden im Oktober offiziell eroffnet. Damit geht Hyatt in

Frankreich zum ersten Mal mit einem Dual-Brand-Hotel an den Start und ist dort

nun mit insgesamt zwolf Hotels vertreten.

Die beiden Hiuser werden von Cycas Hospitality, die Ex-
perten fir Dual-Brand-Hotels sind, gefithrt und befinden
sich im International Business Park Paris Nord 2, einem der
wichtigsten Verkehrsknotenpunkten der Tle-de-France sowie in
direkter Nachbarschaft des zweitgrofiten europiischen Flug-
hafens Paris Charles de Gaulle.

Das Hyatt Place Paris Charles de Gaulle Airport und das
Hyatt House Paris Charles de Gaulle Airport bieten gemeinsame
Services, Einrichtungen und Annehmlichkeiten, um den Gisten
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ein umfassendes Hotelerlebnis zu bieten. So kénnen Giste die
Vorteile beider Marken genieflen, unabhingig davon, ob sie im
Hyatt Place Paris Charles de Gaulle Airport oder im Hyatt
House Paris Charles de Gaulle Airport tibernachten. Mit diesem
Dual-Brand-Konzept deckt Hyatt die Bediirfnisse der unter-
schiedlichen Gistegruppen ab, ob Alleinreisende oder Familien,
Geschifts- oder Urlaubsreisende.

Gemeinsamer Nutzen

Zu den gemeinsam genutzten Einrichtungen gehéren die
Restaurants, die Bar und Lounge, der Tagungs- und Event-
Bereich sowie das Fitnesscenter und der Pool. Dariiber hinaus
konnen die Giste beider Hotels den kostenlosen Flughafen-
Shuttle-Service nutzen, und Haustiere sind ebenfalls willkommen.

Das Hyatt Place Paris Charles de Gaulle Airport ist fiir
den modernen Gast konzipiert, der Wert auf eine zwanglose
Atmosphire und cine praktische Ausstattung legt, wie kosten-
loses Highspeedinternet, Pool und Fitnessraum sowie rund um
die Uhr Zugang zu Speisen und Getrinken. Das neue Hyatt
House bietet Privatsphire in Verbindung mit héchstem Kom-
fort, sodass sich die Giste wie zu Hause fithlen kénnen. Zu dem
Hotelerlebnis gehoren ein personlicher Service und Zimmer mit
gehobener Ausstattung,

,Wir sind stolz darauf, heute die Tiiren zu unserem ersten
Dual-Brand-Hotel in Europa zu 6ffnen und damit das Select-
Service-Angebot von Hyatt auf Frankreich auszuweiten®, sagt



Luc Vicherd, Regional General Manager
fur Frankreich bei Cycas Hospitality.
»Wir haben einen erstklassigen Standort,
und durch die Verbindung der beiden
schnell wachsenden Marken unter einem
Dach konnen wir die Bediirfnisse von
Geschifts- und Urlaubsreisenden optimal
erfiillen. Giste schitzen heute mehr denn
je die Vorteile geriumiger Zimmer und
separater Riume zum Schlafen, Arbeiten
und Entspannen. Von den Cozy-Corner-
Sofas in unseren Hyatt-Place-Zimmern bis
hin zu den Apartment-Suiten im Hyatt
House mit voll ausgestatteten Kiichen:
Unsere Giste konnen hier individuell die
Riumlichkeiten wihlen, die am besten
auf ihre Bediirfnisse zugeschnitten sind.
Gleichzeitig profitieren sie davon, dass sie
die Ausstattung beider Hotels im vollen
Umfang nutzen kénnen.”

Das Angebot des Hyatt Place
Paris Charles de Gaulle Airport
im Uberblick:

309 geraumige Zimmer
Kostenloses Highspeedinternet
Frihsticksbuffet
24-Stunden-Fitnessraum
Event-Bereich

Das Angebot des Hyatt House

Paris Charles de Gaulle Airport
fiir Long-Stay-Gaste im Uberblick:

121 stilvolle Kitchen Suites im
Apartmentstil

Kostenloses Highspeedinternet
Beheizter Indoor Pool
Frihsticksbuffet

Omelett Bar

Lounge

Event-Bereich

Kostenloser Shuttle-Service:
zum Flughafen Paris CDG und zum
Messegeldnde in Villepinte

Zusatzliche Services: einschlieBlich
24-Stunden-Waschereiservice,
Kinderprogramm und kostenlosem
Computerzugang

www.hyatt.com

* ¥

HOTELS INTERNATIONAL H&)D
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Mit einer unvergleichlichen Lage und
direktem Blick auf das 490 Hektar grofle
Anwesen des Schloss Nymphenburg
prasentieren die Langham Hospitality
Group und die Porzellan Manufaktur
Nymphenburg das exklusivste Gastehaus
in Minchen.

Ein luxurioses Interior und einzigartige handgefertigte Kunst-
werke — all das erwartet Giste in der The Langham Nymphenburg
Residence in Miinchen. Sie liegt direkt neben der weltberiihmten
Porzellan Manufaktur Nymphenburg, deren Geschichte eng mit
dem Haus Wittelsbach verbunden ist. Als einzigartiger Meilen-
stein fiir das expandierende Europaportfolio der The Langham
Hotels and Resorts bietet die Residence anspruchsvollen Gisten
luxuriésen Komfort, Privatsphire sowie Exklusivitit auf hochstem
Niveau. Uber zwei Jahre lang wurde das Herrenhaus aus dem
18. Jahrhundert auf dem Gelinde der Porzellan Manufaktur
Nymphenburg sorgfiltig restauriert und als mafigeschneidertes,
privates Gistepalais wiederbelebt. Auf einer Fliche von 836 m*
verfugt die Residence nun tiber sieben Badezimmer, vier Schlaf-
zimmer, drei Wohnriume, ein Esszimmer, eine voll ausgestattete
Kiiche, einen Fitnessraum, eine Konferenz-Suite sowie ein Heim-
kino und einen Weinkeller.

Exklusives Interior Design

Das in Miinchen ansissige Architekturbiiro Mang Mauritz
Design hat fiir die das Projeke ein exklusives Interior geschaffen.
Erginzt wird dies durch ein professionelles Lichtdesign von Licht-
kompetenz aus Ziirich: Wandleuchten in graziler Bliitenform
beleuchten die Treppe, von den Decken der Schlafzimmer hingen
imposante Kronleuchter. Die Kiiche wurde von Dross & Schaffer
mit Geriten von Gaggenau geplant und realisiert. Auch die Zim-
mer wurden individuell eingerichtet und mit eleganten, bequemen
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Mébeln von Walter Knoll und Donghia, farbenfrohen Textilien
von Jim Thompson, Bettwische von Frette, weichen Teppichen
von Jan Kath und stilvollen Kaschmirdecken von Allude einge-
richtet — abgestimmt auf die Farbpalette jedes Raums wurden
diese jeweils eigens angefertigt. Passend zu der palastartigen Kulisse
wurden speziell kuratierte Stiicke aus der seit vier Jahrhunderten
fiir exquisite avantgardistische und mafigeschneiderte Designs
bekannten Nymphenburg-Werkstatt ausgewihlt und eingepasst.




Der Ladies’ Room ist in sanften Pastelltonen gehalten und
mit Vintage-Vogelkifigen dekoriert, in denen verschiedene Por-
zellanvogel aus der Nymphenburg-Kollektion platziert sind. Der
Gentlemen’s Room ist in dunkleren Ténen gestaltet und mit
dekorativen Kunstwerken ausgestattet, die alle Hunde als Thema
haben. Der Blue Room im Obergeschoss bietet vor wunderschéner
dunkelblauer Kulisse eine Edition aus sieben handbemalten
Tellern, die die Sternenkonstellation zum Griindungszeitpunkt
der Porzellan Manufaktur Nymphenburg im Jahr 1747 zeigt.

Unterschiedliche Themenwelten

Alle sieben Badezimmer, einschliefllich der beiden Giste-
toiletten, prisentieren eine andere Lebenswelt. In einem der Bade-
zimmer flattern in grazilster Handarbeit gemalte Schmetterlinge
iiber die Winde. In einem anderen fiihlen sich die Giste wie
in einem Aquarium — hier schwimmen handgemalte Goldfische
iiber die Porzellanfliesen. Mit einem Relief in Pate-sur-Pate-
Technik lisst ein weiteres Badezimmer eine subtile Safari-Kulisse
entstehen.

* ¥ %

HOTELS INTERNATIONAL H&)D

Skulpturen von Damien Hirst

Vom Esszimmer im Erdgeschoss genielen Giste den ein-
maligen Ausblick auf das prichtige Schloss. Die grof8e Tafel in der
Mitte des Raums wird von zwei Skulpturen von Damien Hirst
flankiert und von einem Lindsey-Adelman-Liister aus gebiirstetem
Messing in Kombination mit feinstem Nymphenburg-Porzellan
beleuchtet. Ein noch spektakulireres Schlosspanorama bietet das
Wohnzimmer im Obergeschoss. Es ist mit einer Regalwand aus-
gestattet, die eine kuratierte Sammlung der beeindruckendsten

Porzellanstiicke von Nymphenburg enthilt. Eindrucksvoll zeigt

sich die Ausstattung auch fiir die Ohren mit einem Sennheiser-

Kopthérersystem. Das Heimkino im zweiten Stock, das mit
einer einladenden Lounge, bequemen Sesseln von Walter Knoll
und einer groffen Leinwand ausgestattet ist, eignet sich perfekt
fiir private Filmabende. In einem mit Technogym-Geriten aus-
gestatteten Fitnessraum konnen Giste ihre Sportroutine auf-
rechterhalten.

www.LanghamHotels.com

¥

Fotos: The Langham Hotels & Resorts
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Zeltgeist gepaart mit Geschichte

Am Hotelhimmel Stdwestfloridas funkelt ein neuer Stern. Das Luminary Hotel & Co.

am Ufer des Caloosahatchee River fangt den Pioniergeist der Abenteurer des

20. Jahrhunderts ein, die Fort Myers zu ihrem Zuhause gemacht haben, und verbindet

die Historie von Downtown mit einem zeitgendssischen Design.

Als Teil der Autograph Collection von Marriott umfasst das
Hotel mit 243 Zimmern zwei Restaurants, Tagungsriume, eine
Kaffeerosterei, Fitnesseinrichtungen im Innen- und Auflenbe-
reich, einen grof$ziigigen Poolbereich und eine Dachterrasse mit
malerischem Blick auf den Fluss. Mitten in Downtown Fort
Myers gelegen, fuffliufig zur Marina, zu hiibschen Boutiquen und
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kleinen Cafés wurde das zwolfstockige Hotel Ende September
2020 erdffnet. Sobald das Reisen in das tropische Inselparadies
wieder méglich ist, kénnen sich Urlauber schon jetzt auf einen
einzigartigen Aufenthalt im neuen Luminary Hotel freuen.

Entertainment pur

Doch nicht nur die 243 frisch und modern gestalteten Giste-
zimmer sowie Suiten des neuen Boutique-Hotels sowie die
luxuriésen Annehmlichkeiten begeistern die Giste. Verschiedene
Restaurants, eine Rooftop-Bar mit fantastischem Ausblick, das
gemiitliche Diner ,Ella Mae® oder die hauseigene Kafferosterei
,Dean Street Coffee“ — in Floridas neuem kulinarischen Zentrum
wird jede gastronomische Neugier befriedigt. Die Dachlounge
»Beacon Social Drinkery“ unterscheidet sich von allen anderen
Lounges in der Gegend, wihrend die charakteristische ,Silver
King Ocean Brasserie“ Mitte November die Tiiren 6ffnete.

Auch drei neue Moglichkeiten im Bereich Shopping und
Unterhaltung machen das Luminary zu mehr als nur einem Hotel.
So ist es kaum verwunderlich, dass dieses besondere Hotel von
»Cvent®, einem fithrenden Anbieter einer Eventmanagement-



Software, als Newcomer des Jahres ausgezeichnet wurde. Bob
Megazzini, General Manager des Luminary Hotel & Co. ist sehr
zufrieden: ,,Es war ein ziemliches Abenteuer hierher zu kommen,
aber dank der harten Arbeit und Entschlossenheit des gesamten
Teams und der enormen Unterstiitzung der Gemeinde ist das
schone neue Luminary Hotel offiziell eréffnet und bringt neuen
Glanz nach Fort Myers.“

Die innovative Showkiiche ,,The Workshop®, ein gerdumiger
Poolbereich sowie ein Veranstaltungsdeck mit Blick auf den
Caloosahatchee River — das Luminary ist ein Zentrum fiir Er-
lebnisse und Entdeckungen. Einheimische und Reisende kommen
hier zusammen und kénnen die Energie der Stadt erleben und
mehr iiber die inspirierenden und unterhaltsamen Geschichten
wichtiger Personlichkeiten erfahren, die Fort Myers geprigt
haben, wie der charismatische Captain Francis A. Hendry und
Tootie McGregor, auch genannt die ,Mutter von Fort Myers®.
Viele dieser Geschichten sind in fantasievollen Illustrationen
im gesamten Hotel und seinem Branding festgehalten, die vom

lokalen Kiinstler Joshua Noom zum Leben erweckt wurden.

Weniger als 30 Minuten vom preisgekronten Southwest
Florida International Airport gelegen, ist das Luminary als Teil
der prestigetrichtigen ,Autograph Collection® von Marriott
International das erste Hotel dieser Kollektion in der Gegend von
Fort Myers. Auf einer Gesamtfliche von rund 930 m* im Innen-
und Aufenbereich lassen sich Veranstaltungen und Meetings
jedes Umfangs ganz individuell planen. Besonders wichtig sind
momentan auch hohe Standards fiir Hygiene und Sauberkeit, die
im Luminary Hotel & Co. sehr ernst genommen werden, um die
Sicherheit der Giste und des Personals zu gewihrleisten. Zahl-
reiche Mafinahmen wie die tigliche Temperaturkontrolle des
gesamten Personals und griindliche Reinigungsverfahren aller
Riume sowie Richtlinien zur sozialen Distanzierung werden

strikt eingehalten, um fiir die Gesundheit aller Anwesenden zu

garantieren.

KOLUMNE

Schnelle Hilfe

Anfang November erschiitterte das fiirchter-
liche Attentat in Wien ganz Osterreich. Bei all den
Aufregungen und Berichten ist ein Umstand un-
tergegangen, der es aber auf jeden Fall wert ist,
nochmals erwahnt zu werden. Einige Medien be-
richteten, dass zahlreiche Passanten, die vor dem
feigen Attentater fllichteten, in nahegelegenen
Gastbetrieben und Hotels Unterschlupf fanden
und sich dadurch relativ sicher fiihlen konnten.
Betroffene Wirte und Hoteliers sicherten ihre
Tidren und verkdstigten die zahlreichen Schutz-
suchenden in ihren Betrieben. Das nenne ich
Solidaritat und Menschlichkeit und das gehort ge-
wiirdigt. Wenn es eng wird, hilft man zusammen -
ein Umstand, der in Krisensituationen in diesem
Land Gott sei Dank noch funktioniert. An dieser
Stelle einfach ein Danke fur die Hilfe, die Schutz-
suchende schnell brauchten. Ein anderer Punkt
sei im Zusammenhang mit der derzeitigen Krise
aber auch noch zu erwahnen. Beim zweiten Lock-
down mussten ja wieder alle Geschafte, die nicht
systemrelevant sind, wie Gasthauser und Hotels,
schlieflen. Ihnen wurde von der Regierung ver-
sprochen, dass sie eine Umsatzentschadigung
in Hohe von 80 Prozent des Vergleichsmonats
bekommen. Und jetzt komme ich zum Handel,
der natirlich offenhalten kann. Da nahmen nach
Diskussionen die grolen Handelsriesen Billa und
Merkur als Solidaritat Spielzeug, Blumen etc. aus
ihrem Sortiment. Spar und Hofer aber nicht und
die Pressesprecherin von Spar meinte allen
Ernstes, dies passiere unter anderem deshalb,
weil sie ja keine Umsatzentschadigungen be-
kommen. Ja, gehts denn noch? Der Lebensmittel-
handel musste ja nicht zusperren, also warum
dann eine Entschadigung? Da zeigte sich wieder
in erschreckendem Mafle das Gesicht des Kapita-
lismus in seiner unschonen Form. Sympathisch
ist dieses Vorgehen und diese Philosophie nicht.
Was wiirden Spar und Hofer sagen, wenn die
Boutique ums Ecke auf einmal auch Wurst-
semmeln verkauft? Ich hore jetzt schon den Auf-
schrei.

meint lhr
anonymus

HOTEL&DESIGN gibt in jeder Ausgabe einer bekannten Persénlich-
keit die Maglichkeit, iiber in der Branche diskutierte oder relevante
Themen zu schreiben. Anm. d. Red.: Der Beitrag muss nicht
zwangsldufig mit der Meinung der Redaktion iibereinstimmen und
ist ausschlieBlich als Meinung des Verfassers zu werten.

Leserbriefe: anonymus(dhotel-und-design.at
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Hotel International: Hotel Sonne

Quartier fir moderne Royalisten. Wo sich Ludwig Il bevorzugt aufgehalten hat, um sich
von den Staatsgeschaften zu erholen? Sehr gern in der Region Konigswinkel im Allgau
und mit Vergniigen auch in Flissen. Und von dort stellen wir das Hotel Sonne vor.

Outdoor

Das Innen ist das neue Drauflen
und umgekehrt. Jedenfalls
Natur, wohin das Auge schaut.

Enea Baummuseum — die Verbindung von
Natur und Kunst in der Gartenarchitektur.

Die Bar

Ein Ort des Genief3ens und
zum Feiern. Wir zeigen
Ihnen trendige Bars und
natirlich auch die
passenden Cocktails dazu.

Erscheinungstermin: 22.2.,

Redaktionsschluss: 25.1.2021
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Das Bad als Wellnessoase

Bader in Hotels sollten alles
konnen, aber vor allem den Gast
zum Verweilen anregen. Die
neuesten Kreationen finden Sie
bei uns.

Die Biider im Hotel Andaz Vienna sind
mit TOTO-WASHLETS ausgestattet.

FOOD&DESIGN
Qualitat und Nachhaltigkeit

Transgourmet, der heimische
Marktfiihrer im Bereich
Gastronomie-Grofhandel,
bietet Produkte an, die Qualitat
und Nachhaltigkeit
bestmoglich vereinen.

Grundlegende Richtung:

Unabhangiges Fachmagazin fir Fihrungs-
krafte und Entscheidungstrager in Hotels,
Restaurants, Bars, Kiichen und fir
Architekten. Der redaktionelle Teil berichtet
tber die Neuausrichtung in der Hotellerie
und gehobenen Gastronomie und den damit
verbundenen Unternehmen.

Bezahlte PR-Beitrage und Werbeein-
schaltungen in Textform sind in der FufBzeile
mit einem [P] (Promotion) gekennzeichnet
und damit vom redaktionellen Teil zu
unterscheiden.

Medieninhaber und Herausgeber:
Peter A. de Cillia

+43 676/93 83 202
p.decillia@hotel-und-design.at

Verlags- und Redaktionsadresse:
Rainergasse 16/2/13, 1040 Wien
www.hotel-und-design.at

Redaktionsleitung und Chefredakteur:
Peter A. de Cillia

Redakteure dieser Ausgabe:
Daniela de Cillia, Peter A. de Cillia,

Lektorat:
Alexandra Hofle, Edition Atelier

Fotos:

Daniela de Cillia, Pixabay, Unsplash, Archiv
Fotorechte fiir nicht gekennzeichnete
Fotos sind von Hotels und Herstellern
kostenlos zur Verfiigung gestellt.

Cover:
SENHOOG Luxury Holiday Homes Leogang,
© Ydo Sol

Druck:
BAUER MEDIEN
Produktions- & Handels-GmbH, 1030 Wien

Erscheinungsweise:
6 x jahrlich

Auflage:
12.000 Exemplare

Aboservice und Verrechnung:
Peter A. de Cillia

Rainergasse 16/2/13, 1040 Wien
+43 676/93 83 202
p.decillia@hotel-und-design.at
UID-Nr. ATU 58875088

Abo:
Inland: 36,- €, Ausland zuziigl. Porto

Das Abonnement gilt auf ein weiteres Jahr
verlangert, wenn nicht acht Wochen vor dem
Ende des Bezugszeitraums eine schriftliche
Abbestellung erfolgt. Alle Rechte vorbehalten
Nachdruck, auch auszugsweise, nur mit
Genehmigung des Verlages.

Vorbehaltlich Satz- und Druckfehler.

Derzeit gilt die Anzeigenpreisliste 2020.

Alle namentlich gekennzeichneten Beitrage
spiegeln nicht unbedingt die Meinung der
Redaktion wider. Alle Rechte, insbesondere
die Ubernahme von Beitrdagen nach § 44 Abs. 1
Urheberrechtsgesetz, vorbehalten.

Gendergerechtes Formulieren: In unseren
Texten wird aus stilistischen Griinden und zur
Verbesserung der Lesbarkeit teilweise auf
geschlechterneutrale Formulierung verzichtet
Diskriminierungen, egal welcher Art, sind von
uns damit selbstverstandlich nicht intendiert.
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